


Carte d’identité de l’exploitation type
 • Domaine viticole de 29 ha de vignes (21 ha en AOP, 7 ha en IGP et 1 ha en VSIG) en densité 4000 pieds/ha
 • Production principale en AOP Côtes de Provence, en rosé à plus de 85%
 • Main d’œuvre : 6,85 équivalents temps plein sont présents sur l’exploitation
 • Age moyen des vignes entre 15 et 25 ans
 • Rendement AOP CP de 44 hl/ha
 
            • Circuits de commercialisation et valorisation : 
 1410 hl  (AOP, IGP et VSIG confondus), dont :
 840 hl vendus en bouteilles (112000 bouteilles, dont 19% en vente directe au caveau et 81% en vente hors  
 caveau : CHR, grossistes, cavistes, GMS et export)
 350 hl en Bag-in-box (dont 43% au caveau et 57% sur les circuits hors caveau)
 30 hl en petit vrac au caveau
 190 hl en vrac négoce 

Présentation

La gestion d’une entreprise viticole nécessite de la part du vigneron une bonne maîtrise des données technico-écono-
miques. Ce document a pour but d’apporter aux vignerons un ensemble de références sur le fonctionnement d’une ex-
ploitation viticole de l’AOP Côtes de Provence. Le coût de chaque étape d’élaboration est détaillé, jusqu’au calcul de coût 
de revient. Outre les informations d’ordre comptable, nous avons aussi essayé de décrire l’organisation de l’entreprise et 
d’établir des liens avec les choix stratégiques du chef d’exploitation. 

Ce référentiel vous permettra de disposer d’ordres de grandeur sur :
 
 • Les coûts de la plantation
 • Les coûts de production à la vigne
 • Les coûts de vinification
 

• Les coûts de conditionnement
• Les coûts de commercialisation
• Les coûts de revient

Ce référentiel doit être considéré comme un outil de réflexion et une base de références. Les chiffres retenus sont établis à 
partir d’un panel d’exploitations viticoles de l’AOP Côtes de Provence et en tenant compte des dires d’experts, ils décrivent une 
entreprise viticole « type » en AOP Côtes de Provence. Les coûts doivent être relativisés et interprétés en conséquence.

Valorisation des volumes AOP CP commercialisés par l’exploitation

Valorisation moyenne de 457 €/hl tous circuits et contenants confondus

143 € / hl pour 
le vrac vendu 

au négoce

2 € / L pour 
le petit vrac 

vendu au caveau

Valorisation moyenne de 500 € / hl pour les volumes conditionnés en bouteilles et en Bib

2,80 € / L pour 
les volumes vendus 
en bib® au caveau

2,40 €  / L pour 
les volumes vendus 
en bib® hors  caveau

5,30 € / col pour 
les  bouteilles ven-

dues au caveau

3,65 €/col pour les bouteilles vendues 
sur les circuits hors caveau 

(de 2,70 à 4,60 €/col selon les circuits)

Les conventions retenues
Le calcul des coûts prend en compte une rémunération du travail et du capital apportés par le chef d’exploitation. 
Le travail  de l’exploitant est rémunéré à hauteur de 1 à 2,5  fois le smic suivant les tâches effectuées.
Les coûts sont calculés hors subvention d’équipement.
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