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C’EST PARTI POUR LE FESTIVAL BRIN DE CULTURE 2022 ! 
 

 

 
 

 
 

De gauche à droite : Gilles Gradian exploitant de la Ferme du Riou à Valensole (04), Caroline Reynier chargée de 

mission à la Chambre régionale d’agriculture PACA, Sabine Picard chargée de missions à la Chambre régionale 

d’agriculture PACA, Marinette Gonzalez animatrice du réseau Bienvenue à la Ferme dans les Alpes de Haute-

Provence, Rémy Guillermin artiste photographe Light Painter et Johanna Guillermin, exploitante de la Ferme du 

Riou et présidente du réseau Bienvenue à la Ferme dans les Alpes de Haute Provence. 

 

 

 
Toutes les infos sur https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/paca - https://paca.chambres-agriculture.fr/ 
 

Renseignements : Chambre Régionale d'Agriculture Provence-Alpes-Côte d’Azur 

- Coordination : Sabine Picard Tél. 06 19 88 68 43 - s.picard@paca.chambagri.fr 

- Communication : Caroline Reynier Tél. 07 64 37 02 17 - c.reynier@paca.chambagri.fr 
 

Contact presse : Claudine Ayme - Tél. 06 09 84 64 62 – claudineayme@gmail.com 

Visuels et photos libres de droit disponibles sur demande. 

 

 

LA FERME DU RIOU à Valensole dans les Alpes-de-Haute-Provence  
 

« Agriculteurs sur le plateau de Valensole, nous produisons dans le respect de notre environnement des 

cultures emblématiques de la Haute Provence : des céréales, des oliviers, des lavandes et lavandins, du 

maraîchage, des tournesols, en passant par des élevages extensifs de bovins allaitants et porcins. Notre 

exploitation est certifiée HVE (Haute Valeur Environnementale) niveau 3. La ferme du Riou exploite la 

dernière distillerie traditionnelle avec sa chaudière à paille. 

Le compost des vaches sert d'engrais aux cultures et jardin. Le blé dur est moulu et transformé en pâtes 

fraîches et raviolis avec comme farce les légumes de saison ou la viande de notre élevage. Nous avons 

choisi le circuit court et nous transformons nos productions à la ferme dans la grande majorité ». 
 

Productions de la ferme : Viande de veau et boeuf AB, viande de porcs plein air AB, légumes et fraises AB, 

huile de tournesol AB, huile d'olive AB, pâtes fraîches et raviolis, huile essentielle de lavandin traditionnelle. 
 

Contact : Gilles Gradian et Johanna Guillermin – 06 69 45 52 23 - https://www.lafermeduriou.com 

 

Le vendredi 30 septembre, les organisateurs du festival Brin de Culture se sont retrouvés à la 

ferme du Riou à Valensole, dans les Alpes de Haute Provence, pour le lancement de la 15e édition 

du festival agri-culturel qui se tient du 1er octobre au 1er novembre en Provence Alpes Côte d’Azur. 
 

https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/paca
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DÉCOUVREZ LE PROGRAMME ANNIVERSAIRE DE LA 15ÈME ÉDITION DU 

FESTIVAL BRIN DE CULTURE, LA SCÈNE AGRI-CULTURELLE DE LA 

RÉGION PROVENCE-ALPES-CÔTE D’AZUR  
 

 
Du 1er octobre au 1er novembre, le Festival Brin de Culture fête son 15ème anniversaire et propose un 

programme unique d’événements culturels accessibles à tous, organisés dans les exploitations agricoles du 

réseau ‘Bienvenue à la Ferme’ de la région Provence-Alpes-Côte d’Azur.  

 

Dans les fermes, les bergeries, les caveaux ou les granges, dans les champs, les vergers ou les 

vignes... Brin de Culture décline des concerts, des pièces de théâtre, des spectacles de danse, des 

ateliers créatifs, des balades contées, des créations culinaires ou des conférences... Dans les six 

départements de la région - Alpes-de-Haute-Provence, Hautes-Alpes, Alpes-Maritimes, Bouches-du-

Rhône, Var et Vaucluse - 27 fermes ouvrent leurs portes aux visiteurs autour de 50 événements en 

lien avec l’art, la culture et le patrimoine. De nombreux rendez-vous sont plus particulièrement dédiés 

aux familles et aux enfants. 

 

Des événements culturels... et gourmands ! 

Les événements culturels du Festival Brin de Culture s’accompagnent souvent de visites de la ferme 

et de dégustations de produits fermiers. L’occasion de faire connaissance avec ses voisins 

agriculteurs, et aussi de découvrir la cuisine gourmande de nos terroirs et des points de vente en 

circuits courts à proximité de chez soi. 

 

Le festival Brin de Culture est organisé par les Chambres d’Agriculture de la région Provence-Alpes-

Côte d’Azur et le réseau Bienvenue à la Ferme avec le soutien de la Région Sud.  
 

 

 

 

 

Festival Brin de Culture : du 1er octobre au 1er novembre 2022 

Toutes les infos sur https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/paca 

https://paca.chambres-agriculture.fr/ 

 

Renseignements : Chambre Régionale d'Agriculture Provence-Alpes-Côte d’Azur 

- Coordination : Sabine Picard Tél. 06 19 88 68 43 - s.picard@paca.chambagri.fr 

- Communication : Caroline Reynier Tél. 07 64 37 02 17 - c.reynier@paca.chambagri.fr 
 

Contact presse : Claudine Ayme - Tél. 06 09 84 64 62 – claudineayme@gmail.com 

Visuels et photos libres de droit disponibles sur demande. 
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LE RÉSEAU BIENVENUE À LA FERME  
 

Aujourd’hui plus que jamais, les consommateurs recherchent des sources d’approvisionnement 

alimentaire auprès de producteurs locaux. Bienvenue à la Ferme est un réseau national d’agriculteurs 

pionniers des circuits courts, qui répond pleinement aux attentes des consommateurs pour des 

produits frais de qualité ou pour des loisirs de pleine nature.  

 

Le réseau Bienvenue à la Ferme en région Sud compte  

• 353 points de vente directe chez les producteurs 

• 6 magasins de producteurs 

• 3 drives fermiers avec 8 points de retrait actifs 

• 23 marchés Bienvenue à la ferme et de Producteurs de Pays 

 

Bienvenue à la ferme : un concept pionnier 

Depuis sa création en 1988 par l’Assemblée permanente des Chambres d’agriculture (APCA), le 

réseau Bienvenue à la Ferme et ses 8 000 agriculteurs adhérents ouvrent leurs fermes au public. Faire 

ses courses, partager un moment convivial autour d’un bon repas, passer un séjour à la ferme ou 

encore découvrir le travail des agriculteurs, Bienvenue à la Ferme valorise la richesse de l’agriculture 

française avec l’offre « Mangez fermier », et propose également de prolonger l’expérience à la ferme à 

travers les activités « Vivez fermier ». Les agriculteurs du réseau BAF partagent avec les visiteurs les 

valeurs qui leur sont chères : l’écoute, la découverte, l’authenticité, la recherche de la qualité, la 

convivialité, l’attachement à leur territoire et la volonté de le faire vivre.  

 

Un gage de qualité et d’éthique 

Bienvenue à la Ferme propose des prestations de qualité avec une Charte éthique, des cahiers des 

charges, une procédure d’agrément et de suivi. Les agriculteurs du réseau s’engagent à proposer des 

produits fermiers de qualité, à offrir à leurs hôtes un accueil personnalisé et professionnel dans un 

environnement soigné, à être les ambassadeurs d’une agriculture durable et responsable enracinée 

dans les territoires. 

 

 

L’AGRITOURISME, UNE TENDANCE SOCIÉTALE EN PLEIN ESSOR 
 

L’agritourisme, comme d’autres formes de diversification agricole, contribue à la résilience des 

exploitations : création de revenus additionnels, développement de l’emploi dans les fermes et 

valorisation du patrimoine agricole. L’agritourisme offre au consommateur une alternative vertueuse et 

écoresponsable au tourisme de masse. En région Sud, 1 088 exploitations agricoles ont fait le 

choix de se diversifier dans le tourisme, l’hébergement ou les loisirs. 
 

 

 
 

Le tourisme autrement avec LES FERMES-AUBERGES DE LA RÉGION 

PROVENCE-ALPES-CÔTE D’AZUR 
 

La ferme-auberge nouvelle génération propose des prestations soignées, aux 
normes adaptées aux exigences du confort contemporain. Le respect du cahier 
des charges est contrôlé par Bienvenue à la Ferme qui attribue les agréments.  
Les 14 fermes auberges ‘Bienvenue à la Ferme’ de Provence-Alpes-Côte d'Azur 
proposent un tourisme différent, un accueil authentique et une délicieuse 
cuisine de terroir. Dans une ferme-auberge, les Chefs en cuisine privilégient des 
menus à base d’aliments frais et de saison produits très majoritairement sur 
l’exploitation.  
 

La Chambre régionale d’Agriculture vient d’éditer le guide 2022 des fermes-
auberges de Provence-Alpes-Côte d'Azur. 
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LES FERMES DE LA 15ÈME ÉDITION DU FESTIVAL BRIN DE CULTURE 
Par département 
 

ALPES DE HAUTE-PROVENCE (04) 
 

AGRIYOURTE 

Les aiguillons, 04 250 Nibles 
 

Samedi 1er octobre à 15h00 

A la ferme, c’est jeux géants pour petits & 

grands ! 

Des jeux de société géants en bois, un format 

surprenant pour jouer en extérieur et s’amuser 

en grande dimension ! Atelier ludique suivi d’un 

goûter gourmand. 

Réservation conseillée au 06 07 30 96 65 ou par 

mail agriyourte@gmail.com 

Tarif : 2€ / personne l’activité et 3€ / personne le 

goûter fermier  
 

Samedi 8 octobre de 14h00 à 15h30 

Initiation à la poterie et goûter à la ferme 

Un atelier pour s’initier au modelage de l'argile 

suivi d’un goûter gourmand. Pour petits et 

grands. Réservation conseillée au 06 07 30 96 65 

ou par mail agriyourte@gmail.com 

Tarif : 2€ l'activité et 3€ le goûter fermier. 

 
 

 
 

GAEC DU RIOU 

Chemin du Riou, 04 210 Valensole 
 

Samedi 15 octobre de 19h à 23h00 

Light Painting, exposition de photographies et 

repas à la ferme du Riou 

Découverte d’une expression artistique originale 

de la photographie, autour d'une assiette de 

produits de la ferme. 

Sur réservation au 06 69 45 52 23 ou par mail : 

lafermeduriou@gmail.com 

Tarif : 20 € / personne ; 10 € / enfants - de 12 ans. 

 

 

 

LOGIKBIO 

44 Chemin des Oliviers, 04 180 Villeneuve 

Samedi 15 octobre de 9h à 12h00 et 14h à 17h00  

Initiation au tissage de l'osier et 

perfectionnement dans l’art de l'osier 

Initiation au tissage de l’osier, confection d’un 

objet avec Loiz Appel, vannier osiériculteur. 

Exposition vente d'objets/paniers en osier 

Tarif : 5€ / personne 
 

Dimanche 16 octobre de 9h30 à 16h00  

Perfectionnement dans l’art du tissage de 

l’osier : confection d'un panier 

Perfectionnement dans l’art du tissage de l'osier 

en confectionnant un panier avec Loiz Appel, 

vannier osiériculteur.  

Exposition vente d'objets/paniers en osier. 

Tarif : 60€ / personne (création d'un panier) 
 

 
 

LA SOLEILLERIE 

880 Ch. de Sainte Roustagne, 04 100 Manosque 
 

Samedi 8 octobre de 10h à 19h 

Au rythme de la Soleillerie : atelier d'éveil de 

la voix et d'éveil corporel 

Au programme de la journée, des ateliers d'éveil 

de la voix et d'éveil corporel, arbre à odeur, 

dégustation de tisanes et sirops, danse libre et 

danse de contact en musique live. 

Sur réservation au 06 37 83 41 76 ou par mail : 

soleillerie.manosque@gmail.com 

Tarif : 40 € la journée / 30 € à partir de 15h 
 

Dimanche 16 octobre de 14h30 à 16h00 

Un brin d'évasion(s) - Lectures musicales 

Le spectateur/auditeur est invité à lire à voix 

haute des extraits, poèmes, fragments de textes 

préalablement sélectionnés sur le thème de la 

nature. Olivier Vauquelin, musicien multi-

instrumentiste accompagne ces lectures. 

Sur réservation au 06 37 83 41 76 ou par mail : 

soleillerie.manosque@gmail.com 

Entrée libre. 
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HAUTES-ALPES (05) 
 

FERME FLOUKA 

Maubourg, 05 250 Le Devoluy 
 

Dimanche 23 octobre  

De 9h30 à 12h et de 13h30 à 17h  

Atelier Land'Art'Laine 

Évadez-vous le temps d'une création Land'Art et 

réalisez une œuvre avec des éléments de la 

nature. Imaginez la création de votre "tableau 

nature" avec une touche de laine de moutons de 

la ferme, made in Dévoluy ! 

Réservation 06 49 58 69 02 ou 06 78 86 73 75 

Entrée libre. 

 

 
 

LA MAISON DES BÊTES À LAINE 

80, Le Chef-Lieu, 05 100 Cervières 

Lundi 31 octobre de 15h30 à 17h00 

Spectacle de marionnettes "Le voyage de 

Mélanie" 

Une cape à histoires pleines de surprises. Un 

voyage entre ciel et glaces où Mélanie nous 

ouvre son jardin d’hiver. Spectacle de 

marionnettes et de chansons accompagné à 

l’orgue de barbarie par Amalia Domergue.  

Le voyage de Mélanie est un spectacle pour les 

enfants à partir de trois ans mais aussi pour 

toutes celles et ceux qui ont su garder leur 

regard d’enfant. 

Réservation conseillée au 04 92 21 07 72 

Entrée libre. 
 

Mardi 1er novembre de 10h30 à 12h00 et de 

15h30 à 17h00 

Découverte du kamishibaï, théâtre de papier 

japonais et spectacle de marionnettes. 

- De 10h30 à 12h00 : Atelier d’animation - un 

temps hors du spectacle, avec un kamishibaï 

(théâtre japonais) et la fabrication de 

marionnettes en papier. 

- De 15h30 à 17h00 : Le voyage de Mélanie - Une 

cape à histoires pleines de surprises. Un voyage 

entre ciel et glaces où Mélanie nous ouvre son 

jardin d’hiver. Spectacle de marionnettes et de 

chansons accompagnées à l’orgue de barbarie 

Amalia Domergue. Le voyage de Mélanie est un 

spectacle pour les enfants à partir de trois ans 

mais aussi pour toutes celles et ceux qui ont su 

garder leur regard d’enfant. 

Réservation conseillée au 04 92 21 07 72 

Entrée libre. 

 

ALPES-MARITIMES (06) 
 

LE POTAGER ET LES GÎTES DE BERGIANS 

La Fuont Route de Bergians, 06 470 Beuil 

Samedi 1er et dimanche 2 octobre  

De 14h à 18h00 

Exposition de photographie de la nature et 

exposition de bois de cerfs 

Sans réservation. Entrée libre. 
 

 
 

SAVONS DU MERCANTOUR 

2252, route de la Colmiane, 06 450 Saint-Martin-

Vésubie 

Samedi 8 octobre de 13h30 à 17h00 

Atelier Bien-être : Initiation à la danse de la Vie 

Un moment de bien-être et de développement 

personnel autour de la danse et de la vie avec 

Corinne Ferrero. 

Entre apiculture et plantes, venez découvrir nos 

activités et profitez d'un moment d'immersion, de 

bien être dans nos montagnes. Animation autour 

des fleurs comestibles. Lors d'une balade et d'un 

moment de détente, rencontre avec Corinne pour 

s’initier à la Biodanza, entre danse et musique. 

Sur réservation au 06 13 71 90 30 

Tarif : 10 € / personne. 
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BOUCHES-DU-RHÔNE (13) 
 

METI D’OLI 

6200 chemin de Saint-Antoine, 13 600 La Ciotat 
 

Samedi 22 octobre de 9h à 17h00  

À la découverte de l'argile : démonstration et 

initiation au tournage 

Démonstration et initiation au tournage de l'argile 

au cœur de la ferme Meti d’Oli. Atelier de 

modelage pour les enfants.  

Sans réservation. Entrée libre  
 

Dimanche 23 octobre de 9h à 17h00 

À la découverte de l'argile : démonstration et 

initiation au tournage 

Démonstration et initiation au tournage de l'argile 

au cœur de la ferme Meti d’Oli. Atelier de 

modelage pour les enfants.  

Sans réservation. Entrée libre  

 

 
 

VAR (83) 
 

DOMAINE DE LA FONT DES PÈRES 

1306 chemin de Pontillaou, 83 330 Le Beausset 

Samedi 1er octobre à 11h, 15h, 16h et 17h00 

Visite et dégustation des vins du domaine 

(durée 1 heure)  

Tarif : 12€ / personne 
 

Samedi 1er octobre de 18h à 19h30   

Du jazz et du vin ! 

Concert de Jazz. Pendant le concert, possibilité 

de déguster une collation (vin & finger food) puis 

dîner au Bistrot ou à la Ferme Auberge (menu 

unique). 

Réservation conseillée au 04 94 15 21 21 ou par 

mail : contact@lafontdesperes.com 

Entrée libre au concert 

Restauration : menu unique Bistrot à 37 € et 

menu unique Ferme Auberge à 57€ 

Dimanches 2, 9, 16, 23, et 30 octobre  

De 16h à 18h00 

Initiation à l'œnologie 

Le domaine de La Font des Pères propose un 

cours d’œnologie afin de maîtriser les différentes 

étapes de la dégustation. Accompagné par notre 

caviste-sommelier, vous apprendrez à saisir 

toutes les subtilités des vins du domaine. Les 

familles d’arômes n’auront plus de secret pour 

vous grâce au cahier d’œnologie qui vous 

accompagne durant toute la durée du cours. Les 

conseils d’accords « mets & vins » vous 

permettront de comprendre les règles de cet art 

subtil en identifiant les pièges à éviter. 

Sur réservation au 04 94 15 21 21 ou par mail : 

contact@lafontdesperes.com 

Tarif : 35 € / personne. 

 

 
 

LA FERME DES JOVENTS 

960 ch.des Saumes, 83560 St-Martin de Pallières 
 

Samedi 1er octobre de 11h à minuit 

"Lait" jeux en folie : découverte des jeux de 

société et balades en calèches 

Amusez-vous en famille ou entre amis au salon 

des jeux de société, animé par un professionnel. 

Pensez à prolonger le plaisir avec la nocturne du 

samedi soir. En journée, les balades en calèche 

sont gratuites. Dégustations et restauration à 

base de produits fermiers. 

Réservation conseillée au 06 50 00 15 44 

Entrée libre  
 

Dimanche 2 octobre de 11h à 18h00  

"Lait" jeux en folie : découverte des jeux de 

société et balades en calèches 

Amusez-vous en famille ou entre amis au salon 

des jeux de société, animé par un professionnel. 

En journée, les balades en calèche sont gratuites. 

Dégustations et restauration à base de produits 

fermiers. 

Réservation conseillée au 06 50 00 15 44 

Entrée libre.
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FERME CANTEPERDRIX 

263, chemin de la Chèvrerie, 83 390 Puget-Ville 

Dimanche 2 octobre de 13h30 à 17h30  

Découverte de la poterie, atelier créatif 

Ateliers de modelage d'argile, coloration d'objets 

et créations sur tour de potier, en groupe libre à 

la ferme. 

Réservation conseillée au 06 25 39 18 52 

Tarif : atelier 10 € 

Restauration : assiette fermière bio 9 €, verre de 

vin bio 3 €, dessert 3,50 € 

 

Dimanche 9 octobre de 14h30 à 16h30 

Initiation à la vannerie pour tous ! 

La ferme Canteperdrix convie enfants et adultes 

aux ateliers d’initiation à la vannerie. Création 

d’un objet en osier.  

Réservation conseillée au 06 25 39 18 52 

Entrée libre pour l'atelier 

Restauration : assiette fermière bio 9 €, verre de 

vin bio 3 €, dessert 3,50 € 

 

 
 

FERME DE LA PRÉTUILIÈRE 

Chemin de Prétuilière, 83 170 La Celle 
 

Samedi 8 octobre de 14h à 20h00 

14h00 : Visite des jardins maraîchers  

15h30 : Spectacle de poésie et comédie 

burlesque avec les Frères Boudiou (Cie Aouta).  

Toute la journée : snack Paysan, Musique  

Réservation conseillée au 06 32 88 10 22 ou par 

mail : lafermedepretuiliere@gmail.com 

Entrée libre au spectacle  
 

Dimanche 9 octobre de 10h à 18h00 

Conférence "Autour de l'arbre" : La place de 

l’arbre dans notre société. Discussions et débat 

par Arbiose, Cambium. 

14h00 : Visite des jardins maraîchers  

15h00 : Concert de musique à la Ferme.  

Toute la journée : snack Paysan, Musique  

Réservation obligatoire : www.facebook.com 

/lafermedepretuiliere, tél 06 32 88 10 22 ou 

lafermedepretuiliere@gmail.com 

Entrée libre. Tarif restauration : sur place. 

 

 

TERRES D’HYÈRES 

272 chemin de Saint Martin, 83 400 Hyères 

Samedi 8 octobre et samedi 29 de 10h à 13h00 

De la terre à l'assiette 

Atelier culinaire : découvrez les astuces et l'art de 

la cuisine minute avec les produits fermiers. 

Dégustation à la clé grâce à l'association 

Économe. 

Sans réservation. Entrée libre 

 

CHÂTEAU DES SALLES 

1350 avenue de Montferrat, 83 300 Draguignan 

Samedi 15 octobre à 19h00 

Concert Jazz aux Salles ! 

Soirée conviviale au château des Salles qui 

propose un concert de jazz précédé d'un apéritif 

offert avec les produits et vins de l'exploitation. 

Réservation conseillée au 06 52 68 87 05 

Tarif : 15 € / personne, apéritif offert. 

 

LA FERME DES CAIRNS 

360 chemin de Notre Dame, 83 440 Seillans 

Samedi 22 octobre à partir de 10h00  

Anniverchèvre 2022  

À Seillans, la ferme des Cairns fête l’anniversaire 

de toutes ses chèvres et le dernier jour de traite, 

et donc les vacances pour ces jolies biquettes ! 

4e édition du championnat de Farm'athlon 

Concerts et plein d'autres surprises ! 

Animations pour les enfants. 

Entrée et participation libre en journée 

Restauration : environ 15€ 
 

Dimanche 23 octobre à partir de 10h00  

Programme à venir.... 

Réservation conseillée au 04 94 84 11 49 ou 

http://lafermedescairns.fr ou page facebook 
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VAUCLUSE (84) 
 

LA FERME DU ROURET 

679, Chemin du Rouret, 84 380 Mazan 

Samedi 1er octobre de 14h30 à 16h00  

Balade contée sur les chemins de terre à la 

Ferme du Rouret 

Balade contée autour des animaux de la 

campagne, de drôles d'histoires à la fois 

amusantes, mystérieuses, cruelles, poétiques, 

merveilleuses... par les conteuses du TRAC. 

Contact au 06 82 07 24 20. 

Entrée libre. 

 

 
 

CHÈVRERIE LA MALAUTIÈRE 

228, Chemin de la Madeleine, 84 340 Malaucène 

Samedi 8 octobre de 18h00 à 20h00  

Swing à la chèvrerie 

Du jazz musette au swing manouche, le groupe 

musical "Jack's swing" accompagne les 

dégustations de produits traditionnels 

principalement issus de la ferme ainsi que des 

produits confectionnés localement. 

Réservation conseillée au 06 73 03 80 42 

Entrée gratuite.  

Restauration : 15 € l'assiette champêtre. 

 

DOMAINE VALAND LE RENARD 

31, Chemin des Muletiers lieu-dit " le Vieux 

Travaillan" 84 850 Travaillan 

Dimanche 9 octobre de 10h00 à 20h00  

Journée culturelle dans les vignes : balades 

contées, orgue de Barbarie et concert acoustique 

10h00 : Théâtre et musique au cœur du vignoble 

11h30 : Dégustation de vins du domaine et 

animation musicale "Le Petit Zinzin"  

14h00 : maquillage enfants avec Carotte le clown 

Visite de la mini-ferme, balade avec l'âne Dallas 

et Romarin le Poney, atelier orgue de barbarie 

pour les enfants 

16h00 : Concert acoustique 

Vente des produits de la ferme  
Réservation 06 18 53 10 64 - valadier17@orange.fr 

Tarif : entrée 10 € adultes, gratuit enfants. 

 

 

 

 
 

L’ATELIER D’HIPPOLYTE 

4111, Route de Veaux, 84 340 Malaucène 

Samedi 15 octobre et samedi 22 octobre 

De 10h00 à 17h00 

Apprendre à cuisiner avec la grenade de 

l'Atelier Hippolyte 

Un atelier Cuisine pour découvrir une culture 

remise au goût du jour : la Grenade. Nous vous 

expliquerons comment elle pousse et surtout 

comment la cuisiner tout au long d'un repas. 

Sur réservation au 06 34 25 43 22 

Entrée gratuite 

 

CHÂTEAU SAINT-PIERRE D’ESCARVAILLAC 

Chemin de Bompas, 84 140 Avignon 

Samedi 22 octobre de 15h00 à 16h00  

Diabou et autres contes, spectacles en 

musique 

Un moment de lecture musicale et contée à 

déguster en famille, pour petits et grands !! 

Réservation conseillée au 06 87 14 49 92 ou par 

mail : ch.requin@gmail.com 

Entrée gratuite 
 

Dimanche 23 octobre de 15h00 à 16h00  

L'Aventure d'Olga : spectacle de clowns  

Pour toute la famille, et pour s’amuser, rêver, rire 

avec ce spectacle de clowns en musique.  

Réservation 06 87 14 49 92 ou 

ch.requin@gmail.com 

Entrée gratuite. 
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EN DIRECT DE NOS FERMES 

Distributeur automatique d'Agroparc, à côté de la 

Salle Polyvalente 

Rue Félicien Florent, 84140 Montfavet - Avignon 
 

Jeudi 13 octobre de 17h00 à 19h00 

Les distributeurs font Guinguette 

Contact : 07 44 50 38 87 

- Un marché de producteurs qui vous accueille 

en musique, animé par un groupe local 

- Un espace dégustation et petite restauration 

afin de prendre l'apéro en sortant du boulot 

Sans réservation  

Contact : 07 44 50 38 87 

Restauration de 4 à 20 € 

 

 
 

DOMAINE PLEIN PAGNIER 

2033, La venue de Mormoiron, 84 380 Mazan 

Samedi 8 octobre de 14h00 à 18h00  

Art et Musique dans les vignes 

Un double événement culturel avec DJ Ekaï, 

compositeur de musique actuelle, et l'exposition 

de l'artiste plasticienne EM Marchesi, de belles 

découvertes en perspective !! 

Sur réservation au 06 76 12 99 32 

Entrée libre. Restauration : Foodtruck sur place 

 

 

Samedi 15 octobre de 15h00 à 17h00  

Pièce de théâtre "La Farce de Maître Pathelin" 

par Base Art Compagnie 

Embarcation immédiate dans l'univers fou et 

burlesque de cette représentation théâtrale qui 

n'a pas froid aux yeux ! Un spectacle drôle, haut 

en couleur et d'une énergie folle !! 

Sur réservation au 06 76 12 99 32 

Tarif du spectacle : 20 € 

Restauration : Foodtruck sur place 

 

 

FERME AUBERGE LA MAGUETTE 

2109, Route de Javon, 84 390 Sault 
 

Samedi 15 octobre de 19h30 à 00h30  

Les femmes aux pianos ! Repas musical avec 

le duo féminin "Sweet & Sour" 

Soirée musicale animée par un Duo de Femmes 

"Sweet & Sour", avec des reprises de chansons 

françaises et internationales...de femmes ! Le tout 

accompagné d'un excellent menu concocté avec 

des produits authentiques et fermiers, cuisiné par 

Magali. Sur réservation au 04 90 64 02 60 

Tarif soirée : 32 € (tout compris) 

 

 
 

 

FERME LA CHEVALIÈRE 

129, Rue de la Chevalière, 84 530 Villelaure 

Samedi 22 octobre à 17h00  

La Ferme Enchant-thé : chorale chansons 

variétés dans la cour de la Ferme 

Un spectacle en musique, une belle animation et 

un moment festif avec la Chorale de chansons de 

variété dans la cour de la Ferme.  

Contact au 06 83 47 47 56 

Entrée gratuite. 

 

 

 

 



LA FERME DE BOUQUET 

1724 Rte de Sarrians, 84 190 Beaumes de Venise 

Samedi 22 octobre de 10h00 à 17h00  

De l'enfant naît la culture : danse et lecture 

partagée par les enfants 

Une rencontre autour de spectacle de danse et 

de lecture partagée par les enfants. 

Réservation conseillée au 06 16 55 73 70 ou 

contact@lafermedebouquet.fr 

Entrée gratuite 
 

Dimanche 23 octobre de 13h00 à 17h00 

Des enfants et des mots : représentation 

théâtrale par les enfants et initiation à la 

sophrologie 

Quand Théâtre rime avec Bien-être... Une pièce 

de théâtre et un atelier d’approche à la 

sophrologie pour une journée riche en 

découvertes et en sérénité.  

Réservation conseillée au 06 16 55 73 70 ou par 

mail : contact@lafermedebouquet.fr 

Entrée gratuite 

 

 
 

 

LE DOMAINE DE L’OISELET 

1234, Rte des Garrigues et de l'Étang, 84 260 

Sarrians 
Samedi 29 octobre de 19h00 à 22h00  

In Vino Delyr : spectacle d'humour musical 

Chant, Amour et Vin sont le fil rouge que 

déroulent deux chanteurs gourmands dans ce 

spectacle d'humour musical.  

Dégustation du vin du domaine. 

Réservation au 06 18 74 17 68 ou 

domaine.oiselet@gmail.com 

Entrée libre - chapeau pour les artistes 

Restauration : 25 € adulte, 12 € enfant -10 ans 

 

 

 
 

 

Dimanche 30 octobre de 14h00 à 19h00  

Découverte du Raku, art ancestral japonais  

Une exposition de sculpture et un atelier 

découverte et création pour les enfants. 

Réservation au 06 18 74 17 68 ou par mail : 

domaine.oiselet@gmail.com 

Entrée libre 

Restauration : 25 € adulte, 12 € enfant -10 ans. 

 

  
 

 

 

 

Festival Brin de Culture  

Du 1er octobre au 1er novembre 2022 

Toutes les infos sur 

 https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/paca 
 

Renseignements :  
Chambre Régionale d'Agriculture Provence-Alpes-

Côte d’Azur 

 

- Coordination : Sabine Picard  

Tél. 06 19 88 68 43 - s.picard@paca.chambagri.fr 

 

- Communication : Caroline Reynier  

Tél. 07 64 37 02 17 - c.reynier@paca.chambagri.fr 

 

Contact presse : Claudine Ayme 

Tél. 06 09 84 64 62 – claudineayme@gmail.com 

Visuels et photos libres de droit disponibles. 

 

 

 

 

mailto:contact@lafermedebouquet.fr


PROGRAMME AU JOUR LE JOUR DU FESTIVAL BRIN DE CULTURE 2022 
Du 1er octobre au 1er novembre 2022 en région Provence-Alpes-Côte d’Azur 

 
SAMEDI 1ER OCTOBRE  
 

AGRIYOURTE 

Les aiguillons, 04 250 Nibles 

Samedi 1er octobre à 15h00 

A la ferme, c’est jeux géants pour petits & 

grands ! Des jeux de société géants en bois, un 

format surprenant pour jouer en extérieur et 

s’amuser en grande dimension ! Atelier ludique 

suivi d’un goûter gourmand. Réservation 

conseillée 06 07 30 96 65/ agriyourte@gmail.com 

Tarif : 2€ l’activité et 3€ le goûter fermier  

 

LE POTAGER ET LES GÎTES DE BERGIANS 

La Fuont Route de Bergians, 06 470 Beuil 

Samedi 1er octobre de 14h à 18h00 

Exposition de photographie de la nature et 

exposition de bois de cerfs 

Sans réservation. Entrée libre. 

 

DOMAINE DE LA FONT DES PÈRES 

1306 chemin de Pontillaou, 83 330 Le Beausset 

Samedi 1er octobre à 11h, 15h, 16h et 17h00 

Visite et dégustation des vins du domaine  

Tarif : 12€ / personne 

Samedi 1er octobre de 18h à 19h30   

Du jazz et du vin ! 

Concert de Jazz. Pendant le concert, possibilité 

de déguster une collation (vin & finger food) puis 

dîner au Bistrot ou à la Ferme Auberge. 

Réservation conseillée au 04 94 15 21 21 ou par 

mail : contact@lafontdesperes.com 

Entrée libre au concert. Restauration : menus 

uniques Bistrot à 37 € et Ferme Auberge à 57€ 

 

LA FERME DES JOVENTS 

960 ch.des Saumes, 83560 St-Martin de Pallières 

Samedi 1er octobre de 11h à minuit 

"Lait" jeux en folie : découverte des jeux de 

société et balades en calèches 

Amusez-vous en famille ou entre amis au salon 

des jeux de société, animé par un professionnel. 

Prolongez le plaisir avec la nocturne du samedi 

soir. Balades en calèche gratuites. Restauration à 

base de produits fermiers. Réservation conseillée 

au 06 50 00 15 44 - Entrée libre  

 

LA FERME DU ROURET 

679, Chemin du Rouret, 84 380 Mazan 

Samedi 1er octobre de 14h30 à 16h00  

Balade contée sur les chemins de terre à la 

Ferme du Rouret 

Balade contée autour des animaux de la 

campagne, de drôles d'histoires à la fois 

amusantes, mystérieuses, cruelles, poétiques, 

merveilleuses... par les conteuses du TRAC. 

Contact au 06 82 07 24 20. Entrée libre. 

 

DIMANCHE 2 OCTOBRE  
 

LE POTAGER ET LES GÎTES DE BERGIANS 

La Fuont Route de Bergians, 06 470 Beuil 

Dimanche 2 octobre de 14h00 à 18h00 

Exposition de photographie de la nature et 

exposition de bois de cerfs 

Sans réservation. Entrée libre. 

 

DOMAINE DE LA FONT DES PÈRES 

1306 chemin de Pontillaou, 83 330 Le Beausset 

Dimanche 2 octobre de 16h00 à 18h00 

Initiation à l'œnologie 

Le domaine de La Font des Pères propose un 

cours d’œnologie afin de maîtriser les différentes 

étapes de la dégustation. Accompagné par le 

caviste-sommelier, vous apprendrez à saisir 

toutes les subtilités des vins du domaine.  

Sur réservation au 04 94 15 21 21 ou par mail : 

contact@lafontdesperes.com 

Tarif : 35 € / personne. 

 

LA FERME DES JOVENTS 

960 ch. des Saumes, 83560 St-Martin de Pallières 

Dimanche 2 octobre de 11h00 à 18h00  

"Lait" jeux en folie : découverte des jeux de 

société et balades en calèches 

Amusez-vous en famille ou entre amis au salon 

des jeux de société, animé par un professionnel. 

Balades en calèche gratuites. Restauration à base 

de produits fermiers. Réservation conseillée au 

06 50 00 15 44 - Entrée libre.  

 

FERME CANTEPERDRIX 

263, chemin de la Chèvrerie, 83 390 Puget-Ville 

Dimanche 2 octobre de 13h30 à 17h30  

Découverte de la poterie, atelier créatif 

Ateliers de modelage d'argile, coloration d'objets 

et créations sur tour de potier, en groupe libre à 

la ferme. Tarif : atelier 10 € 

Réservation conseillée au 06 25 39 18 52 

Restauration : assiette fermière bio 9 €, verre de 

vin bio 3 €, dessert 3,50 €. 
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SAMEDI 8 OCTOBRE  
 

AGRIYOURTE 

Les aiguillons, 04 250 Nibles 

Samedi 8 octobre de 14h00 à 15h30 

Initiation à la poterie et goûter à la ferme 

Un atelier pour s’initier au modelage de l'argile 

suivi d’un goûter gourmand. Pour petits et 

grands. Réservation conseillée au 06 07 30 96 65 

ou par mail agriyourte@gmail.com 

Tarif 2€ l'activité et 3€ le goûter fermier. 
 

LA SOLEILLERIE 

880 Ch. de Sainte Roustagne, 04 100 Manosque 

Samedi 8 octobre de 10h à 19h 

Au rythme de la Soleillerie : atelier d'éveil de 

la voix et d'éveil corporel 

Ateliers d'éveil de la voix et d'éveil corporel, arbre 

à odeur, dégustation de tisanes et sirops, danse 

libre et danse de contact en musique live. 

Sur réservation au 06 37 83 41 76 ou par mail : 

soleillerie.manosque@gmail.com 

Tarif : 40 € la journée / 30 € à partir de 15h 
 

FERME DE LA PRÉTUILIÈRE 

Chemin de Prétuilière, 83 170 La Celle 

Samedi 8 octobre de 14h à 20h00 

14h00 : Visite des jardins maraîchers  

15h30 : Spectacle de poésie et comédie 

burlesque avec les Frères Boudiou (Cie Aouta).  

Tout le jour : snack Paysan, Musique. Réservation 

06 32 88 10 22 ou lafermedepretuilieregmail.com - 

Entrée libre au spectacle  

TERRES D’HYÈRES 

272 chemin de Saint Martin, 83 400 Hyères 

Samedi 8 octobre de 10h à 13h00 

De la terre à l'assiette 

Atelier culinaire : découvrez les astuces et l'art de 

la cuisine minute avec les produits fermiers. 

Dégustation à la clé avec l'association Économe. 

Sans réservation. Entrée libre 

 
CHÈVRERIE LA MALAUTIÈRE 

228, Chemin de la Madeleine, 84 340 Malaucène 

Samedi 8 octobre de 18h00 à 20h00  

Swing à la chèvrerie 

Du jazz musette au swing manouche, le groupe 

musical "Jack's swing" accompagne les 

dégustations de produits locaux. Réservation 

conseillée au 06 73 03 80 42. Entrée gratuite.  

Restauration : 15 € l'assiette champêtre. 

 
DOMAINE PLEIN PAGNIER 

2033, La venue de Mormoiron, 84 380 Mazan 

Samedi 8 octobre de 14h00 à 18h00  

Art et Musique dans les vignes 

Un double événement culturel avec DJ Ekaï, 

compositeur de musique actuelle, et l'exposition 

de l'artiste plasticienne EM Marchesi. 

Sur réservation au 06 76 12 99 32. 

Entrée libre. Restauration : Foodtruck sur place 

 

DIMANCHE 9 OCTOBRE  
 

DOMAINE DE LA FONT DES PÈRES 

1306 chemin de Pontillaou, 83 330 Le Beausset 

Dimanche 9 octobre de 16h00 à 18h00 

Initiation à l'œnologie 

Cours d’œnologie afin de maîtriser les différentes 

étapes de la dégustation accompagné par notre 

caviste-sommelier. Sur réservation au 04 94 15 

21 21 ou par mail : contact@lafontdesperes.com 

Tarif : 35 € / personne. 
 

FERME CANTEPERDRIX 

263, chemin de la Chèvrerie, 83 390 Puget-Ville 

Dimanche 9 octobre de 14h30 à 16h30 

Initiation à la vannerie pour tous ! 

La ferme Canteperdrix convie enfants et adultes 

aux ateliers d’initiation à la vannerie. Réservation 

conseillée au 06 25 39 18 52 - Entrée libre pour 

l'atelier. Restauration : assiette fermière bio 9 €, 

verre de vin bio 3 €, dessert 3,50 € 
 

FERME DE LA PRÉTUILIÈRE 

Chemin de Prétuilière, 83 170 La Celle 

Dimanche 9 octobre de 10h à 18h00 

Conférence "Autour de l'arbre" : La place de 

l’arbre dans notre société. Discussions et débat 

par Arbiose, Cambium. 

14h00 : Visite des jardins maraîchers  

15h00 : Concert de musique à la Ferme.  

Toute la journée : snack Paysan, Musique  

Réservation obligatoire : www.facebook.com 

/lafermedepretuiliere, tél 06 32 88 10 22 ou 

lafermedepretuiliere@gmail.com 

Entrée libre. Tarif restauration : sur place. 
 

DOMAINE VALAND LE RENARD 

31 ch. des Muletiers - 84 850 Travaillan 

Dimanche 9 octobre de 10h00 à 20h00  

Journée culturelle dans les vignes : balades 

contées, orgue de Barbarie et concert acoustique 

10h00 : Théâtre et musique au cœur du vignoble 

11h30 : Dégustation de vins du domaine et 

animation musicale "Le Petit Zinzin"  

14h00 : maquillage enfants, visite de la mini-

ferme, orgue de barbarie pour les enfants 

16h00 : Concert acoustique 

Vente des produits de la ferme  
Réservation 06 18 53 10 64 - valadier17@orange.fr 

Tarif : entrée 10 € adultes, gratuit enfants. 
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JEUDI 13 OCTOBRE  
 

 

EN DIRECT DE NOS FERMES 

Distributeur automatique d'Agroparc, à côté de la 

Salle Polyvalente. Rue Félicien Florent, 84140 

Montfavet - Avignon 

Jeudi 13 octobre de 17h00 à 19h00 

Les distributeurs font Guinguette 

Contact : 07 44 50 38 87 

- Un marché de producteurs qui vous accueille 

en musique, animé par un groupe local 

- Un espace dégustation et petite restauration 

afin de prendre l'apéro en sortant du boulot 

Sans réservation. Contact Tél. 07 44 50 38 87 

Restauration de 4 à 20 € 

 

 

SAMEDI 15 OCTOBRE  
 

 

GAEC DU RIOU 

Chemin du Riou, 04 210 Valensole 

Samedi 15 octobre de 19h00 à 23h00 

Light Painting, exposition de photographies et 

repas à la ferme du Riou 

Découverte d’une expression artistique originale 

de la photographie, autour d'une assiette de 

produits de la ferme.  

Sur réservation au 06 69 45 52 23 ou par mail : 

lafermeduriou@gmail.com 

Tarif : 20 € / personne ; 10 € / enfants - de 12 ans. 

 

LOGIKBIO 

44 Chemin des Oliviers, 04 180 Villeneuve 

Samedi 15 octobre de 9h à 12h00 et 14h à 17h00  

Initiation au tissage de l'osier et 

perfectionnement dans l’art de l'osier 

Initiation au tissage de l’osier, confection d’un 

objet avec Loiz Appel, vannier osiériculteur. 

Exposition vente d'objets en osier.  

Tarif : 5€ / personne 

 

CHÂTEAU DES SALLES 

1350 avenue de Montferrat, 83 300 Draguignan 

Samedi 15 octobre à 19h00 

Concert Jazz aux Salles ! 

Soirée conviviale au château des Salles qui 

propose un concert de jazz précédé d'un apéritif 

offert avec les produits et vins de l'exploitation. 

Réservation conseillée au 06 52 68 87 05 

Tarif : 15 € / personne, apéritif offert. 

 

DOMAINE PLEIN PAGNIER 

2033, La venue de Mormoiron, 84 380 Mazan 

Samedi 15 octobre de 15h00 à 17h00  

Pièce de théâtre "La Farce de Maître Pathelin" 

par Base Art Compagnie 

Embarcation immédiate dans l'univers fou et 

burlesque de cette représentation théâtrale qui 

n'a pas froid aux yeux ! Un spectacle drôle, haut 

en couleur et d'une énergie folle !! Sur 

réservation au 06 76 12 99 32  

Tarif du spectacle : 20 € 

Restauration : Foodtruck sur place 

 

FERME AUBERGE LA MAGUETTE 

2109, Route de Javon, 84 390 Sault 

Samedi 15 octobre de 19h30 à 00h30  

Les femmes aux pianos ! Repas musical avec 

le duo féminin "Sweet & Sour" 

Soirée musicale animée par un Duo de Femmes 

"Sweet & Sour", avec des reprises de chansons 

françaises et internationales...de femmes ! Le tout 

accompagné d'un excellent menu concocté avec 

des produits authentiques et fermiers, cuisiné par 

Magali.  

Sur réservation au 04 90 64 02 60 

Tarif soirée : 32 € (tout compris) 

 

L’ATELIER D’HIPPOLYTE 

4111, Route de Veaux, 84 340 Malaucène 

Samedi 15 octobre  

De 10h00 à 17h00 

Apprendre à cuisiner avec la grenade de 

l'Atelier Hippolyte 

Un atelier Cuisine pour découvrir une culture 

remise au goût du jour : la Grenade. Nous vous 

expliquerons comment elle pousse et surtout 

comment la cuisiner tout au long d'un repas. 

Sur réservation au 06 34 25 43 22 

Entrée gratuite. 
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DIMANCHE 16 OCTOBRE  
 

 

LOGIKBIO 

44 Chemin des Oliviers, 04 180 Villeneuve 

Dimanche 16 octobre de 9h30 à 16h00  

Perfectionnement dans l’art du tissage de 

l’osier : confection d'un panier 

Perfectionnement dans l’art du tissage de l'osier 

en confectionnant un panier avec Loiz Appel, 

vannier osiériculteur.  

Exposition vente d'objets/paniers en osier. 

Tarif : 60€ / personne (création d'un panier) 
 

LA SOLEILLERIE 

880 Ch. de Sainte Roustagne, 04 100 Manosque 

Dimanche 16 octobre de 14h30 à 16h00 

Un brin d'évasion(s) - Lectures musicales 

Le spectateur/auditeur est invité à lire à voix 

haute des extraits, poèmes, fragments de textes 

préalablement sélectionnés sur le thème de la 

nature. Olivier Vauquelin, musicien multi-

instrumentiste accompagne ces lectures. 

Sur réservation au 06 37 83 41 76 ou par mail : 

soleillerie.manosque@gmail.com 

Entrée libre. 

 

DOMAINE DE LA FONT DES PÈRES 

1306 chemin de Pontillaou, 83 330 Le Beausset 

Dimanche 16 octobre de 16h00 à 18h00 

Initiation à l'œnologie 

Le domaine de La Font des Pères propose un 

cours d’œnologie afin de maîtriser les différentes 

étapes de la dégustation. Accompagné par notre 

caviste-sommelier, vous apprendrez à saisir 

toutes les subtilités des vins du domaine.  

Sur réservation au 04 94 15 21 21 ou par mail : 

contact@lafontdesperes.com 

Tarif 35 € / personne. 

 

 

SAMEDI 22 OCTOBRE  
 

METI D’OLI 

6200 chemin de Saint-Antoine, 13 600 La Ciotat 

Samedi 22 octobre de 9h00 à 17h00  

À la découverte de l'argile  

Démonstration et initiation au tournage de l'argile 

au cœur de la ferme. Atelier de modelage pour 

les enfants. Sans réservation. Entrée libre  

 

CHÂTEAU SAINT-PIERRE D’ESCARVAILLAC 

Chemin de Bompas, 84 140 Avignon 

Samedi 22 octobre de 15h00 à 16h00  

Diabou et autres contes, spectacles en 

musique 

Un moment de lecture musicale et contée à 

déguster en famille, pour petits et grands !! 

Réservation conseillée au 06 87 14 49 92 ou par 

mail : ch.requin@gmail.com - Entrée gratuite 

 

LA FERME DES CAIRNS 

360 chemin de Notre Dame, 83 440 Seillans 

Samedi 22 octobre à partir de 10h00  

Anniverchèvre 2022 : la ferme des Cairns fête 

l’anniversaire de toutes ses chèvres et le dernier 

jour de traite. Vacances pour ces jolies biquettes 

! 

4e édition du championnat de Farm'athlon 

Concerts et plein d'autres surprises ! 

Animations pour les enfants. 

Entrée et participation libre en journée 

Restauration : environ 15€ 

 

 

 

 

 

 

 

LA FERME DE BOUQUET 

1724 Rte de Sarrians, 84 190 Beaumes de Venise 

Samedi 22 octobre de 10h00 à 17h00  

De l'enfant naît la culture : danse et lecture 

partagée par les enfants 

Une rencontre autour de spectacle de danse et 

de lecture partagée par les enfants. 

Réservation conseillée au 06 16 55 73 70 ou 

contact@lafermedebouquet.fr Entrée gratuite 

 

FERME LA CHEVALIÈRE 

129, Rue de la Chevalière, 84 530 Villelaure 

Samedi 22 octobre à 17h00  

La Ferme Enchant-thé : chorale chansons 

variétés dans la cour de la Ferme 

Un spectacle en musique, une belle animation et 

un moment festif avec la Chorale de chansons de 

variété dans la cour de la Ferme.  

Contact au 06 83 47 47 56 - Entrée gratuite 

 

L’ATELIER D’HIPPOLYTE 

4111, Route de Veaux, 84 340 Malaucène 

Samedi 22 octobre de 10h00 à 17h00 

Apprendre à cuisiner avec la grenade de 

l'Atelier Hippolyte : un atelier Cuisine pour 

découvrir une culture remise au goût du jour : la 

Grenade. Nous vous expliquerons comment elle 

pousse et surtout comment la cuisiner tout au 

long d'un repas. 

Sur réservation au 06 34 25 43 22.  

Entrée gratuite. 
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DIMANCHE 23 OCTOBRE  
 

FERME FLOUKA 

Maubourg, 05 250 Le Devoluy 

Dimanche 23 octobre  

De 9h30 à 12h et de 13h30 à 17h  

Atelier Land'Art'Laine 

Évadez-vous le temps d'une création Land'Art et 

réalisez une œuvre avec des éléments de la 

nature. Imaginez la création de votre "tableau 

nature" avec une touche de laine de moutons de 

la ferme, made in Dévoluy ! 

Réservation 06 49 58 69 02 ou 06 78 86 73 75 

Entrée libre. 

 

METI D’OLI 

6200 chemin de Saint-Antoine, 13 600 La Ciotat 

Dimanche 23 octobre de 9h à 17h00 

À la découverte de l'argile : démonstration et 

initiation au tournage 

Démonstration et initiation au tournage de l'argile 

au cœur de la ferme Meti d’Oli. Atelier de 

modelage pour les enfants.  

Sans réservation. Entrée libre  

 

DOMAINE DE LA FONT DES PÈRES 

1306 chemin de Pontillaou, 83 330 Le Beausset 

Dimanche 23 octobre de 16h à 18h00 

Initiation à l'œnologie 

Le domaine de La Font des Pères propose un 

cours d’œnologie afin de maîtriser les différentes 

étapes de la dégustation. Accompagné par notre 

caviste-sommelier, vous apprendrez à saisir 

toutes les subtilités des vins du domaine. Sur 

réservation au 04 94 15 21 21 ou par mail : 

contact@lafontdesperes.com Tarif 35€ personne. 

 

LA FERME DES CAIRNS 

360 chemin de Notre Dame, 83 440 Seillans 

Dimanche 23 octobre à partir de 10h00  

Programme à venir.... 

Réservation conseillée au 04 94 84 11 49 ou 

http://lafermedescairns.fr ou page facebook 

 

 
 

CHÂTEAU SAINT-PIERRE D’ESCARVAILLAC 

Chemin de Bompas, 84 140 Avignon 

Dimanche 23 octobre de 15h00 à 16h00  

L'Aventure d'Olga : spectacle de clowns  

Pour toute la famille, et pour s’amuser, rêver, rire 

avec ce spectacle de clowns en musique.  

Réservation 06 87 14 49 92 ou 

ch.requin@gmail.com     Entrée gratuite. 

 

LA FERME DE BOUQUET 

1724 Rte de Sarrians, 84 190 Beaumes de Venise 

Dimanche 23 octobre de 13h00 à 17h00 

Des enfants et des mots : représentation 

théâtrale par les enfants et initiation à la 

sophrologie 

Quand Théâtre rime avec Bien-être... Une pièce 

de théâtre et un atelier d’approche à la 

sophrologie pour une journée riche en 

découvertes et en sérénité.  

Réservation conseillée au 06 16 55 73 70 ou par 

mail : contact@lafermedebouquet.fr 

Entrée gratuite 

 

 

 

SAMEDI 29 OCTOBRE  
 

TERRES D’HYÈRES 

272 chemin de Saint Martin, 83 400 Hyères 

Samedi 8 octobre de 10h à 13h00 

De la terre à l'assiette 

Atelier culinaire : découvrez les astuces et l'art de 

la cuisine minute avec les produits fermiers. 

Dégustation à la clé avec l'association Économe. 

Sans réservation. Entrée libre 
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DIMANCHE 30 OCTOBRE  
 

DOMAINE DE LA FONT DES PÈRES 

1306 chemin de Pontillaou, 83 330 Le Beausset 

Dimanche 30 octobre de 16h à 18h00 

Initiation à l'œnologie 

Le domaine de La Font des Pères propose un 

cours d’œnologie afin de maîtriser les différentes 

étapes de la dégustation. Accompagné par notre 

caviste-sommelier, vous apprendrez à saisir 

toutes les subtilités des vins du domaine. Sur 

réservation au 04 94 15 21 21 ou 

contact@lafontdesperes.com 

Tarif : 35 € / personne. 

 

LE DOMAINE DE L’OISELET 

1234, Rte des Garrigues et de l'Étang, 84 260 

Sarrians 
Dimanche 30 octobre de 14h00 à 19h00  

Découverte du Raku, art ancestral japonais  

Une exposition de sculpture et un atelier 

découverte et création pour les enfants. 

Réservation au 06 18 74 17 68 ou par mail : 

domaine.oiselet@gmail.com. Entrée libre 

Restauration : 25 € adulte, 12 € enfant -10 ans. 

 

 

LUNDI 31 OCTOBRE  
 

LA MAISON DES BÊTES À LAINE 

80, Le Chef-Lieu, 05 100 Cervières 

Lundi 31 octobre de 15h30 à 17h00 

Spectacle de marionnettes "Le voyage de 

Mélanie" 

Une cape à histoires pleines de surprises. Un 

voyage entre ciel et glaces où Mélanie nous 

ouvre son jardin d’hiver. Spectacle de 

marionnettes et de chansons accompagné à 

l’orgue de barbarie par Amalia Domergue. Le 

voyage de Mélanie est un spectacle pour les 

enfants à partir de trois ans mais aussi pour 

toutes celles et ceux qui ont su garder leur 

regard d’enfant. Réservation conseillée au  

04 92 21 07 72 - Entrée libre. 

 

 

MARDI 1ER NOVEMBRE 
 

LA MAISON DES BÊTES À LAINE 

80, Le Chef-Lieu, 05 100 Cervières 

Mardi 1er novembre de 10h30 à 12h00 et de 

15h30 à 17h00 

Découverte du kamishibaï, théâtre de papier 

japonais et spectacle de marionnettes. 

- De 10h30 à 12h00 : Atelier d’animation - un 

temps hors du spectacle, avec un kamishibaï 

(théâtre japonais) et la fabrication de 

marionnettes en papier. 

- De 15h30 à 17h00 : Le voyage de Mélanie - Une 

cape à histoires pleines de surprises. Un voyage 

entre ciel et glaces où Mélanie nous ouvre son 

jardin d’hiver. Spectacle de marionnettes et de 

chansons accompagnées à l’orgue de barbarie 

Amalia Domergue. Le voyage de Mélanie est un 

spectacle pour les enfants à partir de trois ans 

mais aussi pour toutes celles et ceux qui ont su 

garder leur regard d’enfant. 

Réservation conseillée au 04 92 21 07 72 

Entrée libre. 
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L’AGRICULTURE EN RÉGION SUD 
 

L’activité agricole de la région Provence-Alpes-Côte d’Azur génère près de 3,3 milliards d’euros de 

chiffre d’affaires annuel. Les surfaces agricoles recouvrent un quart du territoire et sont 

particulièrement orientées vers la production de vin, de fruits et de légumes.  

 

La région est le 1er producteur national de salade, pomme, poire, cerise, pastèque, potiron, courge, 

citrouille, courgette, raisin de table, lavande, lavandin, riz, figue, olive, ail vert et vin rosé AOP. Elle 

figure au 2e rang des régions productrices de tomate, fraise, bette, céleri branche, aubergine, pêche, 

poivron, etc. 

 

Chiffres clés  

 

▪ 18 056 exploitations agricoles  

▪ 628 453 ha de surface agricole utilisée  

▪ 35 ha de SAU moyenne 

▪ 35 643 emplois agricoles (ETP) 

▪ 9 144 élèves dans l’enseignement agricole 

▪ 21% des exploitations en Agriculture Biologique  

▪ 44% des exploitations sont sous autres signes officiels de qualité ou d’origine  

▪ 42% des exploitations ont une activité de vente en circuit court. 

 
Sources : Agence nationale Bio - DRAAF recensement agricole 2020 - Agreste 2021- INAO 2020/2021 
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LA CHAMBRE RÉGIONALE D’AGRICULTURE PACA ET LE RÉSEAU DES 

CHAMBRES DÉPARTEMENTALES AU SERVICE DE LA PERFORMANCE 

AGRICOLE  
 

 

Établissement public, la Chambre Régionale d’Agriculture Provence-Alpes-Côte d’Azur 

représente et défend les intérêts de la profession agricole. Elle a un rôle de coordination et de 

planification du développement agricole au niveau régional en lien avec les Chambres 

départementales d’agriculture, de représentation et de dialogue avec le Conseil Régional et les 

services régionaux de l'État. La Chambre régionale anime également le niveau régional du réseau 

« Bienvenue à la Ferme ». 

 

Le service Promotion Agritourisme Formation de la Chambre Régionale accompagne les 

entreprises du secteur agricole et agro-alimentaire sur les Salons nationaux et internationaux en 

assurant la promotion des produits de Provence-Alpes-Côte d'Azur. La Chambre gère ainsi des 

espaces de participation collective sur des salons professionnels ou destiné au grand public, et 

contribue à développer l’exportation collaborative. 

 

Pour une agriculture encore plus performante, innovante et durable 

La Chambre Régionale d’Agriculture Provence-Alpes-Côte d’Azur présidée par André BERNARD 

conduit et participe à de nombreux projets pour répondre aux enjeux de demain en termes 

d’aménagement du territoire, de qualité et sécurité alimentaire, de préservation de l’environnement et 

des ressources naturelles, d’attractivité économique et touristique.  

 

L’action de la Chambre Régionale contribue à : 

- Développer une dynamique forte en faveur de l'ensemble des filières de production 

- Permettre la viabilité économique des exploitations et un revenu décent aux agriculteurs 

- Pérenniser les emplois  

- Assurer le renouvellement des générations et la transmission des exploitations 

- Favoriser la formation et la création d’activités dans le monde agricole.   

 

L’innovation, l’expérimentation et la Haute Valeur Environnementale sont des axes majeurs de 

multi-performance et d’adaptation de nos exploitations aux défis de l’agriculture durable et du 

changement climatique. Cette ambition partagée par l’État et la Région dans le cadre d’une large 

étude régionale conduite par la Chambre Régionale d’Agriculture Provence Alpes Côte d’Azur en 

2017 a débouché sur un ambitieux programme d’actions.  

La plate-forme R&D Agricole http://rd.agriculture-paca.fr témoigne du dynamisme des filières agricoles 

et des organismes de recherche et d’expérimentation associés.  

 

Chambre Régionale d’Agriculture Provence Alpes Côte d’Azur :  

https://paca.chambres-agriculture.fr/ 

https://www.facebook.com/chambreagriPACA 

Vidéo: https://www.youtube.com/watch?v=-HB9KA87HG0&t=3s 

 

Le site Bienvenue à la Ferme de la Chambre Régionale d’Agriculture Provence Alpes Côte d’Azur : 

https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/paca 
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