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Marchés de producteurs, concours, foires, fêtes, journées
en alpage, etc., les animations orchestrées par le monde
agricole ne vont pas manquer dans les semaines à venir.

Dégustations, découvertes et
pédagogie au programme

L’agriculture alpine 
anime la saison estivale
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La saison estivale déverse
chaque année son lot de tou-
ristes dans les Alpes-de-Haute-

Provence et les Hautes-Alpes.
L’occasion pour le monde agricole de
présenter ses plus beaux atouts pour
les conquérir. Conquérir, aussi bien
leurs papilles, à grand renfort de 
produits locaux d’exception, que leur 
« cerveau » en mettant en avant ses
savoir-faire et ses pratiques ver-
tueuses à l’heure où l’agribashing
prospère.
Journées en alpage, fête du terroir,
concours de labour, marchés de

producteurs sont autant d’occasion
de faire des rencontres et de com-
muniquer. 
Durant les prochaines semaines,
le programme s’annonce chargé
et tout le monde est sur le pont
pour offrir un bel été aux visiteurs.
Syndicats agricoles et chambres
d’agriculture œuvrent de concert
pour élaborer chaque année un
catalogue d’événements et de
rendez-vous, qui pour certains
deviennent incontournables.
Ces événements mettent en
exergue le dynamisme et la

variété des producteurs hauts et
bas-alpins, ils permettent égale-
ment aux acheteurs de mieux
comprendre l’articulation des cir-
cuits courts tout en respectant
l’environnement en mangeant
local et de saison. 
C’est aussi l’opportunité de faire la
fête avec le monde agricole lors
des concours de labour ou des
foires.   
En somme, un bel été qui se des-
sine dans les Hautes-Alpes et les
Alpes-de-Haute-Provence. ■

Dossier réalisé par Alexandra Gelber

L’ESPACE ALPIN  - Vendredi 14 juillet 2023

Des supports 
pour tout savoir
sur les producteurs,
les produits 
et les marchés

Les chambres d’agriculture éditent chaque année des supports papiers
disponibles dans les offices de tourisme, les adhérents Bienvenue à la
ferme ou les points de vente.  

Pour les Alpes-de-Haute-Provence, à l’occasion du Salon international de
l’agriculture, des circuits découvertes ont même été élaborés avec l’Agence
départementale de développement. ■

Contact :
Chambre d’agriculture des Alpes-de-Haute-Provence : 
Marinette Gonzalez : mgonzalez@ahp.chambagri.fr ou Tél. : 06 77 84 11 19
Chambre d’agriculture des Hautes-Alpes : 
HAN : Amandine Camoin : amandine.camoin@hautes-alpes.chambagri.fr ou 
Tél. : 06 80 67 66 79
MPP/ BAF : Cassandra Dourlen : cassandra.dourlen@hautes-alpes.chambagri.fr 
ou Tél. : 06 80 56 57 94.
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P our trouver des produits
locaux et de saison, rien de
mieux que de se rendre sur

un marché où il est certain de ne
trouver que des produits 100 %
locaux. Les marchés labellisés
Bienvenue à la ferme ou Marchés
de producteurs de pays sont de
ceux-ci. Plusieurs dizaines de dates
sont prévues dans chaque départe-
ment et sur tout le territoire pour
aller à la rencontre du maximum de
personnes.  

Dans les Alpes-
de-Haute-Provence 

◗ Marché de Gréoux-les-Bains : les
lundis jusqu’au au 30 octobre de 
17 h à 20 h puis de 16 h 30 à 18 h 30
à partir de mi-septembre.
◗ Marché de Moustiers-Sainte-
Marie : les dimanches jusqu’au au
27 août de 16 h à 20 h
Date exceptionnelle sur le terrain
du Domaine de la Mercadine
samedi 12 août
◗ Marché d'Estoublon : les lundis
jusqu’au au 28 août de 16 h à 19 h.
Des marchés festifs se dérouleront à
Gréoux-les-Bains, le 24 juillet avec
concert, dégustation et bar à jus et
le 21 août avec grands jeux en bois
et dégustations avec une cheffe cui-
sinière.
Mais aussi à Estoublon, le 17 juillet
avec une animation musicale, le
7 août avec de grands jeux en bois
et le 28 août avec un grand apéritif
de clôture. 
Et, enfin à Moustiers-Sainte-Marie
le 6 août, avec de grands jeux en

bois et une dégustation avec une
cheffe cuisinière. 

Dans les Hautes-Alpes 
◗ Marché d’Ancelle : les vendredis
21 juillet, 4, 11 et 18 août de 16 h à
20 h
◗ Marché de Baratier : les lundis
jusqu’au 28 août de 17 h à 20 h 30

◗ Marché de Champoléon :
dimanche 6 août lors de la Fête du
Miel « aux Gondoins », à partir de 
10 h
◗ Marché de Chorges : le vendredi
28 juillet de 16 h à 20 h
◗ Marché de La Chapelle-en-
Valgaudemar : les jeudis jusqu’au
31 août de 16 h à 20 h

Les marchés de producteurs
fleurissent aux quatre coins des départements

Dans les prochaines semaines, de nombreux marchés regroupant uniquement des producteurs locaux vont se tenir dans les deux
départements alpins.
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◗ Marché d’Orpierre : les mercredis
jusqu’au 30 août de 17 h à 21 h
◗ Marché de Pont-du-Fossé : les
mardis jusqu’au 29 août de 16 h à
21 h
◗ Marché de Veynes : les lundis 
24 juillet, 31 juillet et 7 août de 16 h
à 20 h. ■

L a marque territoriale de la
chambre d’agriculture des
Hautes-Alpes ne cesse de pro-

gresser depuis 1995 et depuis
qu’elle a été boostée par le Covid.
Aujourd’hui ce sont plus de 
171 adhérents et 1 260 produits
référencés. 
Chaque année, l’été dans le cadre
de ses actions de valorisation, la
marque est mise en avant à grand
renfort d’outils de communication :

oriflammes, ballons, panneaux,
guirlandes, affiches, fanions, éti-
quettes, stickers, stops-rayons,
flyers. Tous ces outils sont mis gra-
tuitement à disposition des points
de vente et des adhérents volon-
taires, durant l’été. « L’objectif est de
faciliter l’identification et le choix des
produits issus de l’agriculture haut-
alpine en renforçant leur visibilité
dans différents lieux de vente »,
explique Amandine Camoin, en

Le bel été de HAUTES ALPES Naturellement®

charge de la marque à la chambre
d’agriculture des Hautes-Alpes.
Cette année, 65 lieux de vente sont
partenaires de l’opération estivale
dans le département : grandes et
moyennes surfaces, épiceries
locales, magasins de produits
locaux, fromageries, boucheries-
charcuteries, conserveries, points
de vente-directe, restaurant et
offices de tourismes. 
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Pour lancer la saison, le rendez-vous
était d’ailleurs donné vendredi 
7 juillet, au Super U de Veynes, un
magasin exemplaire qui met parti-
culièrement en avant les produits
locaux toute l’année depuis long-
temps maintenant, comme l’expli-
quait le directeur Rémi Patrosso. Un
engagement salué par Éric Lions, le
président de la chambre d’agricul-
ture qui rappelait que « pour cer-
tains le mot grande distribution est
un gros mot, mais de tels magasins
prouvent que les rapports peuvent
être sains. Cette marque est un sup-
port extraordinaire pour l’agroali-
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C'est à la Ferme de Meyssirat, chez Sophie et Christopher Simiand qu’Éric Lions, le président de la chambre d'agriculture des Hautes-Alpes (au
centre), a lancé la saison estivale de la marque 100 % Hautes-Alpes.

mentaire de notre département,
poursuivait-il. Quand nous l’avons
lancé, nous avons eu raison trop tôt,
mais on y a remis les moyens et puis
l’effet Covid nous a servis. Cela rap-
pelle à quel point l’agriculture est une
composante importante pour notre
département et pour son attrait tou-
ristique. Les agriculteurs produisent
bien mais protègent et valorisent éga-
lement les paysages », concluait-il. ■

Rémi Patrosso, directeur du Super U de Veynes (à d.) était ravi de faire découvrir la mise en
avant des produits locaux dans son magasin à Éric Lions et Nicolas Richier (à g.).  
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L a FDSEA des Alpes-de-Haute-
Provence, en partenariat avec
la ville de Digne-les-Bains, or-

ganisent cette année encore leur
désormais célèbre Fête du terroir,
le jeudi 10 août de 9 h à 18 h, sur le
boulevard Gassendi de la cité pré-
fectorale, pour le plus grand plaisir
des Dignois et des to  uristes. À cette
occasion, le boulevard sera trans-
formé en zone piétonne. Un ren-
dez-vous départemental, unique
devenu incontournable pour le
monde agricole. 
Traditionnellement, cette fête a
pour but de mettre à l'honneur
l’héritage pastoral et surtout la tra-
dition provençale. Véritable vitrine
du terroir bas-alpin, elle réunit
chaque année des producteurs et
artisans locaux, des animaux, des
animations et des démonstrations,
de quoi réjouir petits et grands ! 
En pleine saison touristique
quelques jours après le célèbre
Corso de la lavande qui se dérou-
lera du 4 au 8 août, le public fami-

lial et touristique est très réceptif à
la promotion des produits du ter-
roir. 
Pour le syndicat, « le monde agricole
a de plus en plus besoin de démon-
trer la qualité de ses produits au
monde citadin et de combler ainsi le
fossé qui les sépare. Fort vecteur de
communication positive, cette mani-
festation permet la promotion de
l’activité, des produits agricoles et ar-
tisanaux du territoire auprès du
grand public, mais aussi de mettre en
lumière l’excellence du monde agri-
cole, et de mettre à l'honneur la di-
versité de nos producteurs, artisans
locaux et éleveurs grâce à notre mar-
ché artisanal. Cet évènement festif
est depuis près d’un quart de siècle,
l’occasion pour les acteurs du monde
agricole de se rencontrer, et surtout
de venir à la rencontre du grand pu-
blic et promouvoir l’agriculture bas-
alpine ». 
Entre dégustations de produits, ex-
positions d’animaux, animation
musicale, jeux, fabrication de jus de
pommes, balade en calèche, dé-
monstration de sculpture sur bois
et démonstrations de savoir-faire
locaux, telles que la parade du
troupeau avec son berger ou une
démonstration de traite, et aux
côtés d’un marché de producteurs
locaux, animeront la ville tout au
long d’une journée, où toute la fa-
mille y trouvera son bonheur ! 
Si les enfants pourront caresser les
animaux, se faire maquiller ou
jouer aux nombreux ateliers pré-

24e édition 
de la Fête du terroir
à Digne-les-Bains
le 10 août

vus, les parents, quant à eux, au-
ront l’occasion de se balader sur le
marché de producteurs et d’arti-
sans locaux. 
La commune Digne-les-Bains et la
FDSEA04 souhaitent ainsi perpétuer
au travers de cette foire, leur volo nté
de valoriser les produits issus du dé-
partement, de producteurs, artisans,
artistes ou créateurs et ainsi sauve-
garder l e patrimoine. ■

C haque année, la chambre
d’agriculture des Alpes-de-
Haute-Provence et le syndicat

Jeunes agriculteurs des Hautes-
Alpes organisent des journées en
alpage afin de permettre au public,
locaux et touristes, de partir à la ren-
contre des troupeaux, des éleveurs
et de leurs bergers directement dans
la montagne. C’est l’occasion pour
les professionnels de présenter leur
métier, leurs contraintes et leur rôle.
Ils sont souvent accompagnés par
d’autres professionnels comme le
Cerpam ou la Communauté de com-
munes Alpes Provence Verdon pour
les Alpes-de-Haute-Provence qui
présentent leurs actions en lien avec
le pastoralisme. 

Dans les Alpes-
de-Haute-Provence

Vallée de l'Ubaye
Jeudi 3 août de 9 h 30 à 14 h à
Jausiers avec le Groupement pasto-
ral (GP) de la Séa, avec dégustation
de viande d’agneau de Sisteron
offerte par la Frose et César et de jus
de fruit offerts par la chambre d’agri-
culture.
Rendez-vous à 9 h 15 au parking sur
la route du col de la Bonnette 10 km
après Jausiers (en dessous du restau-

rant Halte 2000). L’itinéraire sera flé-
ché depuis Jausiers.
Vallée d'Allos
Mardi 8 août de 10 h à 14 h, à La
Foux d'Allos, avec le GP Sources du
Verdon, avec une dégustation de
viande d’agneau de Sisteron offerte
par la Frose et César et de jus de fruit
offerts par la chambre d’agriculture. 
Rendez-vous à 9 h 45 sur le parking
situé au pied de la piste du col de la
Sestrière, en face de la résidence « Les
Balcons du Soleil » (fléchage depuis
La Foux d’Allos). 
Vallée de la Blanche
Jeudi 10 août de 10 h à 14 h, à
Montclar ,avec le GP de la Chau, avec
une dégustation de viande bovine
offerte par Interbev Paca et de jus de
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Découvrir la vie des troupeaux en alpage

fruits offert par la chambre d’agricul-
ture. 
Rendez-vous à 10 h au parking La
Forestière col bas à Saint-Pons, com-
mune de Seyne-les-Alpes (30 min de
marche facile) ou au pied du télé-
siège de la station (montée en télé-
siège 9 €).

Dans les Hautes-Alpes 
Champsaur
Jeudi 20 juillet au col de Moissière
avec les JA du canton du Champsaur.
Au programme atelier pour découvrir
le métier d’éleveu r/berger, repas et
buvette.
Embrunais
Mercredi 26 juillet à Vars avec un ate-
lier pour découvrir le métier d’éle-
veur/berger, repas et buvette.    ■

Dans les Hautes-
Alpes  
◗ Samedi 26 août : foire du Chazelet 

◗ Samedi 9 septembre : foire au Mo-

nêtier-les-Bains 

◗ Samedi 16 septembre : foire de

Réallon 

Dans les Alpes-de-Haute-Provence 
◗ Samedi 2 septembre : foire de La Javie 

◗ Samedi 23 septembre : foire de Saint-André-les-Alpes

◗ Samedi 30 septembre : foire de Barcelonnette 

◗ Samedi 14 octobre : foire de Seyne-les-Alpes

◗ Samedi 21 octobre : foire de Thoard 

D
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C e sont les jeunes agriculteurs
haut-alpins qui ouvrent le
bal des concours de labour

avec les finales départementales
les 12 et 13 août à Chabottes, dans
le Champsaur-Valgaudemar. 
L'événement proposera aussi de
nombreuses animations liées au
travail de la terre en plus du tradi-
tionnel concours de labours : con-
cours et démonstrations de chien
de troupeau, exposition de maté-
riels agricoles, marché de produc-
teurs mais aussi des animations
pour les  enfants et une « course »
de traîne-cul. La journée se clôtu-
rera par un bal.
Le concours de labours est chaque
année l'événement incontournable
pour les agriculteurs et profession-
nels des Hautes-Alpes et des dé-
partements voisins. 
Cette manifestation est également
l’occasion de montrer, une fois de
plus, le dynamisme et le savoir-faire
des agriculteurs, tout en parta-
geant un moment d’échange avec

le grand public dans une ambiance
festive.
Le concours de labour réunit les
agriculteurs départementaux et le
grand public autour d’une compé-
tition dont les meilleurs de ce
weekend participeront à la finale
régionale le 26 août à Mane dans
les Alpes-de-Haute-Provence.

Perpétuer la tradition
En effet, depuis plus de 60 ans, le
concours de labour réunit égale-
ment les agriculteurs bas-alpins.
Cette année Jeunes Agriculteurs 04
a également en charge l’organisa-
tion de la finale régionale du cham-
pionnat de France de Labour.
Au programme de la journée, dès 
9 h 30  se tiendra le concours dé-
partemental avec une remise des

prix à 11 h 30 ; puis le concours ré-
gional à 15 h avec la remise des prix
à 18 h, avant une soirée DJ set à
partir de 19 h.
Il y aura également des animations
pour les petits et les grands tout au
long de la journée avec une course
de tracteurs à pédales, un château
gonflable, un concours de lancer
de bottes et des démonstrations de
course de traîne-cul et de tracteur
wheeling.
Cette année, les jeunes agriculteurs
vous proposeront un repas entrée-
plat-fromages-dessert le midi avec
des pâtes faites sur place avec de
l’agneau et des grillades le soir !
Ces évènements sont gratuits et
ouverts à tous, restauration et bu-
vette sur place, parking gratuit. ■

Depuis de nombreuses années, la saison estivale est le théâtre de l'affrontement des as du sillon dans les Hautes-Alpes et les Alpes-de-
Haute-Provence à l'occasion des concours de labour. Cette année, ils se dérouleront à Chabottes et à Mane. 
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Terre en fête :
les meilleurs laboureurs
s’affrontent en août 
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Les autres rendez-vous de l’été
orchestrés par Jeunes Agriculteurs
Hautes-Alpes 
Le    22 juillet, se tiendra la fête à la ferme de Pralong à Puy-Saint-Pierre,
organisée par le canton des Hautes-Vallées avec buvette et snacking. 
Le 30 juillet, c’est le canton de Gap qui proposera le repas de la Garde et
une exposition de tracteurs. 
Enfin le 5 août, la fête de la brebis se tiendra au Dévoluy avec une mini-
ferme, la montée en alpage, un marché de producteurs, une exposition de
matériels et une soirée dansante.   

D
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Les inscriptions sont ouvertes pour les Hautes-Alpes jusqu’au 5 août. 
Inscription impérative auprès de Jeunes Agriculteurs des Hautes-Alpes  
au 06 81 98 22 40 ou par mail à : jeunesagriculteurs05@gmail.com
Pour les Alpes-de-Haute-Provence : informations au 04 92 30 92 98 
ou 06 42 00 43 18 ou par mail : contactja04@gmail.com
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