
7ème édition du Salon des agricultures de Provence 
au Domaine du Merle à Salon-de-Provence 
Ouverture le vendredi 31 mai, samedi 1er et dimanche 2 juin. Les inscriptions, sont ouvertes 
depuis le 31 janvier. Vous avez jusqu’au lundi 4 mars pour nous faire parvenir votre bulletin 
d’inscription.
Contacts Producteurs/Artisans : 
Corinne HARDY : 06 70 72 71 95 - c.hardy@bouches-du-rhone.chambagri.fr 
Adeline VISCONTI : 06 33 11 55 37 - a.visconti@bouches-du-rhone.chambagri.fr
Contact Institutionnels et Matériel Agricole : 
Karine REMY : 06 95 30 53 08 - k.remy@mercantour-events.fr

Réouverture des Halles de La Barasse
La prochaine ouverture des Halles de La Barasse aura lieu dès le 14 mars et jusqu’au 
19 décembre, de 17 h à 19 h, tous les jeudis. 
Contact La Barasse : Lauriane CHAMBON : 07 86 84 27 73 - l.chambon@bouches-du-rhone.chambagri.fr

        ZOOM sur  le Pôle Valorisation/Diversifi cation

 En Direct
 DE LA CHAMBRE D’AGRICULTURE

Depuis maintenant 100 ans, les Chambres 
d’agriculture jouent un rôle clé dans le 
développement et le soutien de l’agriculture 
française. Elles ont évolué pour répondre aux 
besoins des agriculteurs et des territoires, tout 
en contribuant à façonner l’avenir durable 
de l’agriculture, la 60ème édition du Salon 

International de l’agriculture en est l’exemple parfait.
Producteurs de céréales et légumineuses, apiculteurs, 
oléiculteurs, conchyliculteurs, viticulteurs, éleveurs, se sont 
tous donnés rendez-vous du 24 février au 3 mars afi n de 
mettre à l’honneur l’agriculture de notre département dans 
toute sa diversité.
Ce moment festif ne peut se faire sans l’engagement humain 
et fi nancier de la Métropole Aix-Marseille-Provence et du 
Conseil Départemental 13, que je remercie une nouvelle fois.

Nathalie ESCOFFIER, élue à la Chambre d’agriculture 13

 La Chambre d’agriculture & vous
  

La 60ème édition du Salon de l’agriculture de Paris se déroulera au Parc des 
expositions de la Porte de Versailles du 24 février au 3 mars. Pendant 9 jours
c’est plus de 1 000 éleveurs, des milliers d’animaux, plus de 600 000 visiteurs et 
4 univers. Rassemblement de l’année pour les agriculteurs français, il présente les métiers 
et services de l’agriculture, de la gastronomie, de l’élevage et de la culture végétale.
Le Département des Bouches-du-Rhône et la Métropole Aix-Marseille-Provence 
organiseront un espace de 150 m2 au sein du hall 3 des régions françaises, destiné à 
la promotion des productions agricoles du département. 
Comme l’an dernier, la priorité sera donnée à la thématique de l’agritourisme avec la 
conservation de la scénographie « Savourez la Provence » de manière à valoriser les 
agricultures de notre territoire dans leur diversité, notre terroir et le régime méditerranéen. 
Cette valorisation se fera à travers la présence de producteurs, artisans et offi ces de 
tourisme de notre territoire, et la dégustation de produits locaux. La gastronomie provençale sera à l’honneur avec l’aménagement d’une grande 
cuisine qui permettra à de nombreux chefs du département de faire des animations culinaires tout au long du salon. Ces démonstrations de cuisine 
s’appuieront essentiellement sur les produits des fi lières agricoles qui se succéderont pendant la semaine.
Afi n de marquer davantage le stand en termes identitaire, le fi l conducteur se fera à travers une ambiance « place de marché provençal, jusqu’à la 
cuisine de la cantine » ce qui induit l’idée d’un parcours : de la ferme, au marché, pour arriver dans les assiettes de la cantine où on retrouvera des 
étals de producteurs du territoire, un espace boulodrome, un îlot pour la cuisine des chefs de cantine et un stand institutionnel où seront représentés 
le Conseil Départemental des Bouches-du-Rhône, la Métropole Aix-Marseille-Provence, les offi ces de tourismes présents, la Chambre d’Agriculture 
des Bouches-du-Rhône avec un espace pouvant être privatisé pour les interviews et les rencontres professionnelles.

➜ Un grand espace producteur
4 stands dédiés seront occupés en alternance sur des périodes de 3 jours par des producteurs ou groupement de producteurs du département. On 
retrouvera les grandes fi lières de notre région, maraîchage, élevage, viticulture, oléiculture, apiculture avec un accent particulier sur les signes de 
qualité. Les exposants auront la possibilité de faire déguster et vendre leurs produits, avec l’appui d’un animateur et des mises en valeur culinaires 
régulières. À noter que la fi lière élevage sera aussi représentée dans le hall 1 avec les Mérinos d’Arles, le Comité du Foin de Crau et la Maison de la 
Transhumance.

➜ Une animation grand public intense et régulière 
Hormis l’espace cuisine qui sera en permanence en activité, un animateur sera présent pendant tout le salon 
pour mettre en lumière les différents espaces, avec des temps forts qui rythmeront les journées : dégustations 
avec les producteurs, parties de boules, focus sur les destinations touristiques… Le public aura aussi l’occasion 
de participer à des jeux avec l’animation du casino des vins, des quizz sur les produits du 13 et des cadeaux 
à gagner. Enfi n, dimanche et lundi, quelques chanceux pourront déguster des huîtres d’un producteur de 
Port-St-Louis-du-Rhône.

Des prestations sur mesure
Conseil en Diversification
Valoriser votre savoir-faire et votre patri-
moine par le biais d’une activité de 
diversifi cation sur votre exploitation :
■ Développer votre activité en agritourisme : 
accueil du public à la ferme, hébergement sur 
l’exploitation, vente de produits à la ferme 
ou via des marchés de producteurs ;
■ Créer : un atelier de transformation, 
une ferme auberge, un point de vente col-
lectif ; 
■ Mettre en place de nouvelles fi lières com-
merciales (vendre vos produits en ligne…) ; 

■ Approvisionner la restauration collective en 
produits frais de saison : cantines scolaires, 
maisons de retraite… 
Vos conseillers vous accompagnent au quoti-
dien dans vos projets de diversifi cation 
d’activités et/ou de débouchés.
Votre contact : Adeline VISCONTI : 
04 42 23 86 11 - 06 33 11 55 37 
a.visconti@bouches-du-rhone.chambagri.fr

  Découvrez l’ensemble de nos 
offres de services sur : www.chambre-
agriculture13.fr ou contactez-nous au 
04 42 23 06 11

 Vos prochaines formations 
 Réussir ses photos sur son smartphone. 25 mars, Aix-en-Provence, 1 jour.

 Monter et diffuser ses vidéos avec son smartphone. 26 mars, Aix-en-Provence, 1 jour.
  Obtenir l’HACCP Restauration et mettre en place la règlementation sanitaire (PMS). Toute l’année, Aix-en-Provence, 
2 jours.

 Maîtriser les principes de l’HACCP en Point de Vente Collectif. Toute l’année, Aix-en-Provence, 1 jour.
 Obtenir son permis d’exploitation d’un débit de boissons en table d’hôtes. Toute l’année, Aix-en-Provence, 3 jours.
 S’initier à la dégustation des vins. À la demande, Aix-en-Provence, 4 x 0,5 jour.
 S’initier au Guide des Bonnes Pratiques d’Hygiène en Élevage. Toute l’année, St-Martin-de-Crau, 3 jours.
 Se perfectionner au Guide des Bonnes Pratiques d’Hygiène en Élevage. À la demande, St-Martin-de-Crau, 1 jour.

Votre contact : Adeline VISCONTI :  04 42 23 86 11 - 06 33 11 55 37 - a.visconti@bouches-du-rhone.chambagri.fr 

  Découvrez l’ensemble de nos formations sur www.chambre-agriculture13.fr/vous-etes-agriculteur/vous-former

Vendredi 23 février 2024 - L’AGRICULTEUR PROVENÇAL
Publi information

En bref

Focus 
Lou Banaste d’Aqui
Installée en 2020 sur une superfi cie 
de 2 ha en cultures légumières de 
pleins champs sur la commune de 
rousset, l’exploitation Lou Banaste 
d’Aqui s’est depuis agrandie et a su 
diversifi er ses productions et ses 
modes de commercialisation. 
Après la vente de paniers sur 
l’exploitation, la livraison de produits 
frais auprès de restaurateurs et 
superettes de proximité, la création 
d’un point de vente saisonnier sur 
la commune de Trets, une adhésion 
au réseau Bienvenue à la ferme 
et l’intégration de la halle de 
producteurs de Plan de Campagne, 
puis le marché du Vieux port à 
Marseille, ils représenteront cette 
année le fl euron de l’agriculture 
départementa le  au Sa lon 
International de l’Agriculture les 27, 
28 et 29 février avec leur gamme 
de céréales et légumineuses issues 
de l’agriculture biologique. 

Repères

 Chambre d’agriculture 13. 22, rue Henri Pontier 13626 Aix-en-Provence cedex 01
Ouverture du lundi au vendredi de 8 h 30 à 12 h et de 13 h 30 à 17 h 30 (vendredi 16 h 30). 

www.chambre-agriculture13.fr
www.facebook.com/agri13

 La certifi cation vous assure la qualité de notre service.
La Chambre d’agriculture des Bouches-du-Rhône est agréée par le Ministère en charge de l’agriculture 
pour son activité de conseil indépendant à l’utilisation de produits phytopharmaceutiques sous le 
numéro IF01762, dans le cadre de l’agrément multisites porté par l’APCA. 
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