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CHANGEMENT CLIMATIQUECHANGEMENT CLIMATIQUE

Dès la plantation et 
jusqu’aux pratiques de  
vinification, le change-
ment climatique doit être 
intégré :

  Adapter les porte-
greffes et les variétés

  Adapter l’entretien du  
sol : intérêt des composts 
et des mulchs pour aug-
menter la capacité du sol 
à stocker de l’eau

  Adapter les pratiques 
culturales : réflexion sur 
la densité de plantation, 
sur la hauteur des palis-
sages, pratiques d’om-
brage, arrosage raison-
né des plantiers, taille 
non mutilante…

  Moduler la date de  
vendange

 Œnologie corrective

  Réflexion sur un redé-
ploiement géographique 
des vignobles

  Anticiper et communi-
quer sur les nouveaux 
profils produits auprès 
des consommateurs

La Chambre d’agriculture 
du Var dispose d’une col-
lection d’étude du com-
portement de cépages 
vis-à-vis du changement 
climatique au Cannet-
des-Maures. 

 
Implantée en 2017, elle 
regroupe plusieurs par-
celles expérimentales: 
cépages étrangers du  
sud, cépages autochtones 
anciens, et mourvèdres 
gris et blanc en cours 
d’inscription au catalogue 
des variétés de cuve. 

Focus Var

Conséquences  
du changement  
climatique : 
 folletage sur vignes 
(ci-dessus) 
 échaudage sur 
grappes (ci-contre)

Pour + d’infos 
sur ces résultats 
contactez-nous 
04 94 99 74 13.

�En France, la tempéra-
ture moyenne de l’air 
a augmenté de 1.4°C  
depuis un siècle avec 
une inflexion accélérée 
à la hausse depuis les  
années 1980. 

�En parallèle, les préci-
pitations annuelles ont 
augmenté au nord et  
diminué au sud.

�Les infos dont nous dis-
posons annoncent une 
hausse continue de la 
température au cours 
du XXIème siècle. Il est 
également très probable 
que le nombre de jours 
très chauds par an, entre  
floraison et récolte, aug-
mente.

�Les effets de ces évolu-
tions sur les vignobles 
sont observés depuis plu-
sieurs décennies. Depuis 
1989, tous les stades de 

développement sont plus 
précoces dans toutes les 
régions. Du fait de l’avan-
cée de la véraison et de la 
hausse de la température 
moyenne, la maturation 
se déroule en conditions 
de plus en plus chaudes: 
��la date de vendange a 

avancé dans tous les  
vignobles 
��la teneur en alcool  

potentiel a augmenté 
�l’acidité a diminué.

                     ÉVOLUTION CLIMATIQUE

ADAPTER SES PRATIQUES VITICOLES


