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Les oléiculteurs en guerre
contre la mouche de l'olive

La chambre d'agriculture vient d'organiser une rencontre d'information et de démonstration
de matériels pour conseiller les professionnels et amateurs soumis a la pression du ravageur

mouche de I'olive ? Pour
répondre a cette question, la
chambre d'agriculture du Var a
organisé une aprés-midi techni-
que sur un domaine a Taradeau
afin de présenter et d’échanger
sur les différentes méthodes.
Filiere emblématique de I'agricul-
ture varoise, I'oléiculture a la par-
ticularité d'étre pratiquée par des
professionnels, en activité ou re-
traités, et des particuliers, puis-
que les oliviers sont présents dans
de trés nombreux jardins. Une
centaine d’'entre eux y a participé,
notamment les onze exploitants,
done cing en agriculture biologi-
que, du groupe DEPHY ferme oléi-
cole. Animé par Fanny Vernier, ce
réseau vise a améliorer leurs per-
formances économiques et envi-
ronnementales.

uelles stratégies de lutte
Qcontre les ravages de la

Surveiller ses oliviers,
combiner les méthodes
Plusieurs intervenants de la ré-
gion, conseillers d'organismes
techniques et/ou commerciaux,
ont présenté les moyens qui s’of-
frent aux oléiculteurs.

L'absence d'eau étant trés pénali-
sante pour les mouches, I'irriga-
tion des oliviers crée des condi-
tions favorables au développe-
ment de l'insecte, d'oli I'intérét de

Les explications sur

la fagon de préparer les traitements a base d’argile et les dé

De gros dégats

La mouche de l'olive (Bactro-
cera oleae) est une petite mou-
che de 4 3 5 mm facilement
reconnaissable grace a ses
deux petits points noirs au
bout des ailes. Durant I'été, les
premiéres pontes ont lieu dés
que les olives atteignent 6 a

7 mm de longueur. L'asticot se
développe a l'intérieur de la
pulpe du fruit en creusant une
galerie. Il mange la pulpe
juste sous l'épiderme et pré-
pare son trou de sortie. Puis
recule dans le fruit pour se
nymphoser.

La nymphose se déroule sous
la forme d’une pupe durant
environ 10 jours en été. Une
fois sorti de la pupe, le nouvel
adulte s’envole. Les dégats en-
gendrés par ia mouche de
l'olive sont énormes : le déve-
| t de la larve affecte

été observées avec attention par les oléiculteurs.

la limiter autant que possible. Le
piégeage permet de détecter la
présence des adultes de Bactro-
cera oleae (le nom scientifique de
I'espéce) et ainsi de déterminer
le début des vols de facon plus
simple et plus rapide que par un
suivi de piqfires et trous de sortie.

Deux types de piéges existent :
alimentaire du type pi¢ge a gué-
pes, ou sexuel (a phéromones).
La barriére minérale a base d’ar-
gile a elle aussi ses avantages et
ses inconvénients.

<l n’y a pas une stratégie qui mar-
che a 100 %. La meilleure c'est
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quand 'oléiculteur est présent sur
son exploitation et alterne au moins
deux stratégies » a rappelé Alex
Siciliano, de France Olive, d'au-
tant que la pression de la mouche
différe d'un territoire a l'autre.
V. G.
vgeorges@nicematin.fr

PP
directement l'alimentation du
fruit, sa maturation et sa force
d’attachement au pédoncule,
provoquant sa chute.

Au niveau qualitatif, cela en-
traine une altération de la
qualité de 'huile, facilement
détectable au goit et une aug-
mentation de l'acidité.

La barriere minérale,
une solution bio

La lutte biologique a base
d'argile est trés efficace.
La préparation projetée
sur les olives fait l'effet
d'un bouclier, qui empé-
che la femelle de pondre.
Cette méthode, baptisée
barriére minérale, de-
mande néanmoins le juste
dosage des guantités utili-
sées, la mise en ceuvre des
bons gestes au bon mo-
ment, mais aussi des pas-
sages réquliers et aprés

chaque pluie.

Les spécialistes conseillent
de la combiner avec une li-
mitation de l'irrigation, et
du piégeage pour réduire
la population du ravageur.
Ils mettent en avant aussi
la lutte collective. Difficile
en effet d’avoir des résul-
tats avec ces actions si vos
voisins autour nen font
pas autant.

Contre la mouche aussi,
l'union fait la force !

vels en'gl.ns de pulvérisation ont été muﬁtrés.

Serge De Cuyper : « On a l'ambition
d’aller vers le bio pas a pas »

La demi-journée s'est déroulée sur le
domaine des Chénes verts. Son pro-
priétaire, Serge De Cuyper, s'est en-
gagé dans le groupe DEPHY en oléi-
culture pour « étre accompagné vers
une gestion raisonnée des produits
phytosanitaires. On a ['ambition
d'aller vers le bio, pas a pas ».

Le verger a été planté en 1998 et mille
cing cents arbres sont en produc-
tion. Huit cents autres ont été plan-
tés en 2017 et 2018. Le gel du 25 mars
dernier a compromis la récolte.

Larrét d’'un herbicide fait
revivre le verger

Depuis que la conversion a été enga-
gée, ses effets ont été rapides : « On
n'utilise plus le Roundup depuis qua-
tre ans. Avant, on désherbait en qua-
tre heures, et maintenant cela de-
mande plus de main-d'ceuvre. Mais
depuis, on a beaucoup de vie dans le
verger. Au bout de deux trois ans, on
a vu revenir des insectes, des oiseaux,
des lapins el des lidvres », se félicite
Serge De Cuyper.

Il peut compter sur les compéten-
ces de Sylvain Bernard, chef de cul-
ture, aux petits soins pour 'exploita-
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Sylvain Bernard, chef de culture,
et Serge De Cuyper, propriétaire
du domaine, ne veulent plus utili-
ser d'insecticide contre la mouche
de l'olive.

tion, avec 'aide d'un saisonnier, em-
bauché huit mois au lieu de quatre
auparavant, en raison du surcroit de
travail généré par le changement de
pratique.

Si I'enherbement est naturel dans
I'oliveraie en production, « on a semé
dans les nouvelles parcelles pour lut-
ter contre l'érosion et pour fertiliser,
explique aussi Serge De Cuyper. L'ir-

rigation a €l€ enterrée, pour ne pas fa-
voriser la mouche de l'olive », qui
prolifere dés qu'il y a de l'eau.
Comme la pression du ravageur est
stable sur le domaine, autant ne pas
la favoriser...
La démonstration dans les rangs
d’oliviers a beaucoup intéressé le
propriétaire et son chef de culture.
L'achat d’un pulvérisateur, différent
de celui utilisé dans les vignes, est
envisagé : « Notre but est de ne plus
utiliser les produits insecticides contre
la mouche. Ce matériel est fait pour
projeter de Uargile. C'est plus cher et
¢a demande plus de main-d'ceuvre la
aussi qu'en conventionnel, mais dans
dix ans, celui qui ne s'est pas lancé
dans le bio aura du mal a éire crédi-
ble. Il faut faire ce pas mémne si je ne
pense pas que les prix compenseront
la différence », estime M. De Cuyper.
La plus grande part de sa produc-
tion d'huile d'olive est en vente a la
coopérative de Taradeau, a I'hyper U
des Arcs et chez des cavistes. Le
reste, 30 % environ, est vendu dans
des brasseries et restaurants belges,
le pays d’origine du propriétaire.

V. G.
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