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« Entreprise du Patrimoine Vivant » (EPV), Artisan, « Producteur de Qualité du 

Collège Culinaire de France », la conserverie familiale 
GUINTRAND (5

ème
 génération), implantée à Carpentras dans le Vaucluse 

depuis 1898, transforme les fruits et légumes frais de 
Provence ainsi que le petit épeautre du Mont Ventoux avec un savoir-faire 
qui lui est reconnu en France et à l’étranger. 
  
« Tous nos produits sont des produits de qualité supérieure, élaborés à partir de fruits et légumes frais d’origine 
Provence/Vallée du Rhône, cueillis à maturité et transformés sans délai pour transmettre toutes leurs saveurs et 
ainsi tenir notre engagement de qualité. Notre expérience est de 125 ans dans cette activité ! » 

« Les fruits de Provence/Vallée du Rhône que nous travaillons : la cerise noire, le bigarreau, l’abricot, 
la tomate, la poire Williams, le coing sauvage…. en pulpe, en purée, en cubes, en compote, en moitiés,  
entiers… et aussi des recettes de légumes et de petit épeautre cuisinées. Nous offrons une DDM de 4 
ans sur tous nos produits. »  La société est d’autre part certifiée Ecocert. 
 
 

Le « PETIT EPEAUTRE DU MONT VENTOUX AU PISTOU » a été sélectionné 
pour représenter le département de Vaucluse 
parmi plus de 2500 candidatures étudiées par le 
jury national, il sera exposé lors de la troisième 
édition de la Grande Exposition du Fabriqué en 
France au Palais de l’Élysée le week-end du 1 et 
2 juillet prochain. Le vernissage de l’exposition 
est prévu le vendredi 30 juin en présence des 
entreprises et du Président de la République. 
 

Le producteur de petit épeautre intervenant 
dans cette préparation est : 
GAEC “BONNEFOY Père et Fille” – 84390 SAULT 
  
 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 

https://0vp94.mjt.lu/lnk/AWwAABzfuewAAAAAAAAAAN3m-kYAAYCsa7oAAAAAAB9vMABkjDBIcgBKZ4VHSjeUVK4WUW-nJwAds6c/1/CbXeFoJrWx6ptyQ4XuqRHA/aHR0cDovL3d3dy5jb25zZXJ2ZXMtZ3VpbnRyYW5kLmNvbS8


 
 
GUINTRAND lance un nouveau produit pour la restauration collective :  Petit 
épeautre du Mont Ventoux à la tomate de Provence  BIO et conventionnel en 
boite 5/1 : « Un mariage savoureux entre une céréale typique de Provence et 
la fameuse tomate GUINTRAND. » 

 
Les producteurs intervenants dans cette préparation sont : 
 

 L’Organisation de producteurs APTO-2 (TOMATE BIO ET CONVENTIONNELLE ) 
84912 AVIGNON CEDEX 9 

  
 GAEC “BONNEFOY Père et Fille” - 84390 SAULT  (Producteur PETIT ÉPEAUTRE 

CONVENTIONNEL)  
 

 E.A.R.L LIARDET - 84390 SAULT (Producteur PETIT ÉPEAUTRE BIO) 
 
  

  
 

  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
« Nous sommes désormais prêts à commercialiser deux versions de ce nouveau produit  petit 
épeautre collectivité  : en conventionnel et en BIO en boite 5/1 pour la restauration 
collective, les cantines. » 
 « Conserves Guintrand commercialise ses conserves en boites métal à la fois aux grossistes, 
en boulangerie/pâtisserie ou en restauration mais aussi aux transformateurs industriels, 
chocolatiers, glaciers, confituriers, confiseurs... qui élaborent leurs propres produits en y 
incorporant les nôtres. Nous fournissons notamment les Meilleurs Ouvriers de France et chefs 
pâtissiers/glaciers à la recherche de saveurs exceptionnelles. Guintrand offre aussi une 
gamme de bocaux à destination des consommateurs. » 
  
 

Contact : Jean-Witold Damiron 

Directeur des Ventes France/Export 

commercial@conserves-guintrand.com 
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